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Hotel-Gasthof HASEN
Familie Roland & Barbara Nolly
Hasenplatz 6
D-71083 Herrenberg
Telefon (070 32) 20 40
Telefax 20 41 00
e-mail: post@hasen.de
http: /lwww.hasen.de

Die
Adresse
In Herrenberg

Auller Haus Bankette
fur das Jahr 2012
ab 15 bis 300 Personen
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Hasenplatz 6 71083 Herrenberg Tel. (0 70 32) 2 04-0 Fax 2 04-100
http://www.hasen.de

post@hasen.de

reservierung@hasen.de

Verehrter Gast,

besten Dank fur Ihr Interesse an unserem Haus.
Wir freuen uns, Ihnen mit diesen Unterlagen bei der Planung und Durchfiihrung Ihrer
Veranstaltung bei Ihnen, in einem Festraum oder in der Firma behilflich zu sgin.

Unserem Grundsatz entsprechend, mdchten wir [hnen und Ihren Festgasten den Ablauf so
harmonisch und angenehm wie méglich gestalten und die kulinarischen Kostlichkeiten
genuf3reich und frisch flr Sie zubereiten.

Wir bieten lhnen, falls gewdinscht, vor Ort ein ausgewéhltes Team von Servicemitarbeitern
und Kdchen mit Grill und Kochstationen an. Sie miissen sich um nichts kiimmern -
so wird Ihnen, Ihr Fest stets in bester Erinnerung bleiben.

Weiter haben wir fur Sie die Mdglichkeit unseren Service “ RENT A COOK” zu nutzen.
Der Kichenchef wird bei Ihnen Zuhause flr Sie und lhre Gaste in Ihrer Kiiche kochen.

Seit vielen Jahren richten wir nun schon erfolgreich die unterschiedlichsten Bankette zu allen
erdenklichen Anlassen aus. Ganz hesonders wiirden wir uns freuen, auch Sie zu unseren
zufriedenen Kunden zahlen zu diirfen. Nutzen Sie unseren Service !

Wir haben lhnen einige unserer Vorschlage aufgezeichnet, sind aber auch gerne bereit, fiir
lhren speziellen Anlaf3 eine ganz individuelle Variante auszuarbeiten.

Mit freundlichen Grif3en
Unsere JAHRESAKTION 2012!!
Ein besonderes Dankeschon gilt auch in diesem Jahr :
Hotel-Gasthof Hasen . :
Familie B. u. R. Nolly Als Geburtstagskind we_rden Sie von uns
zu Ihrem Essen eingeladen!
Lassen Sie sich von uns beraten.

Stand Dezember 2011

Volksbank: BLZ 603 913 10, Kto 707 554 004

Hotel Gasthof Hasen GmbH . Geschéftsfuhrer: Barbara Nolly
Amtsgericht Boblingen HRB Nr. 4939 RINGHOTELS Hotelleitung: Barbara und Roland Nolly
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SoerreichenSieuns:

Unser Haus liegt zentral zur historischen Innenstadt und verfiigt
iber ruhige Zimmer und ein eigenes kostenlosens Parkhaus mit 96
Stellplatzen. Nur die abgeschloRenen Parkplétze sind bei uns
kostenpflichtig!

Autobahn A 81 Stuttgart - Singen * Autobahnausfahrt Herrenberg * 2
km auf der HauptstraRe in Richtung Herrenberg * kurz nach dem
Ortsanfang, in einer Linkskurve sehen Sie auf der linken Seite unser
Hotel.

Entfernungen:
Bahnstation 500m
S-Bahn-Station 500m
City-Bus-Haltestelle 5m
Flughafen Stuttgart 37km
Hauptstadt Stuttgart 33km
Messe Stuttgart 30km
Messe Sindelfingen 15km

Fahrzeiten von
Stuttgart.......ccoevverens 30 Minuten
Flughafen Stuttgart........ 20 Minuten
Frelburg.. e 90 Minuten
R 1110]:] 45 Minuten
Freudenstadt................. 40 Minuten
Karlsruhe.........cooeevvnennns 60 Minuten

SowohnenSiebeiuns:

Die historische Innenstadt mit ihrem reizvollen Marktplatz, den gut
erhaltenen Giebelhdusern, der machtigen Stiftskirche, den kleinen
Galchen und zahlreichen attraktiven Einkaufsmdglichkeiten ist in
wenigen Minuten zu Fu zu erreichen. Die Freizeit- und Entspan-
nungsmoglichkeiten im angrenzenden Naturpark Schénbuch sind
nahezu grenzenlos.

67 Zimmer des Hauses verfiigen tiber Air Contition, W-Lan, Kaffee
und Teestation, Selbstwahltelefon mit Fax/Modemanschlu und
Weckdienst, Radiowecker, Fén, Flachbildschirme mit Kabelanschluss
und Fernbedienung, Arbeitstisch und Minibar.

62 sind Nichtraucherzimmer. 3 Zimmer haben 220 cm Betten

und sind behindertengerecht 1 Allergikerzimmer, 2 Suiten mit
Wasserbett. Lift zu allen Stockwerken. Das Haus ist ganzjahrig
gedffnet!

Dashaltfit:

Die bestens eingerichtete Sauna mit Ruheraum und Solarium bietet
Gelegenheit zur Regeneration und Entspannung. Den sportlichen
Ausgleich kdnnen Sie auf den hotel-eigenen Fahrrédern suchen.

Ein anspruchsvoller FitneBparcours beginnt im Naturpark in unmittel-
barer Hoteln&he und nur ein paar Minuten vom Haus entfernt erwar-
tet Sie ein modernes Hallenbad. Ebenfalls in der naheren Umgebung
finden sich Golf-, Reit- Tennis- und Squash-Mdglichkeiten.
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Essené&Trinken:

Schwaébische und internationale Gerichte zeichnen die anerkannt
gute Kiiche ebenso aus wie die sorgféltig ausgewahlte Fischkarte
und die einfallsreich komponierten vegetarischen Speisen.
Unser Kiichenchef legt bei der Zubereitung groRten Wert auf

die Verwendung frischer Produkte und versteht es, auch bei

der Durchfiihrung groRerer Bankett-Mens seinen exquisiten
Qualitatsanspriichen gerecht zu werden.

Bei den nachfolgend aufgefilhrten Gerichten sind die Mentivor-
schlage verstérkt auf den Trend zur leichten Kiiche abgestimmt.
Den folgenden Seiten kdnnen Sie auch entnehmen, welche
Réumlichkeiten wir Ihnen bieten kénnen.

GartenLAUBE

Unser Gartenrestaurant unter den schonen Kastanienbdumen, schall-
geschitzt mit Glasscheiben, verwéhnt Sie im Sommer bis 23.30 mit
gemitlicher Freiluftkultur und einem tollen Angebot an Speisen und
Getrénken.

GroTte - fur Feste /Feiern und
Sonderveranstaltungen

Die Grotte bietet in attraktiver und stilvoller Atmosphare geselliges
Verweilen. Geniessen Sie hier unser bekanntes Fondue mit einem
Boccalino.

Ideal fur gemiitliche Feste.

Rahmenprogramme & Ausflige

Individuelle Rahmenprogramme haben wir fiir Sie vorbereitet. Einige
sehen Sie auf der nachsten Seite!
Fur Ausfliige beraten wir Sie gerne!

RINGHOTELS






Aperitif-Empfang

APERITIF-AUSWAHL

Sekt Hausmarke OPPMANN

SEKT oder SEKT-ORANGE

PROSECCO

CAMPARI-ORANGE*

Glas PECHE ROYAL Sekt&Weinbergpfirsichlikor
LOOPING Weincocktail aus Weinsberg
KIR ROYAL Sekt mit Cassislikor

HERRENBERGER APFELSCHAUMWEIN

Champagnerverfahren; handgerdittelt SPEZIALITAT
PERNOD oder DALMORE The Black Isle Maltwhisky oder

BALLANTINE'S FINEST
WODKA GIN mit Cola/Ginger Ale
SHERRY, PORTWEIN, MARTINI*

FRUCHTEBOWLE
APERITIF-BUFFET an der Lounge-Bar

Erfahrungsgeman rechnet man bei
einem Apéritif-Empfang pro Person
3 - 5 Mini-Brotchen/Baguettesscheiben

* mit Farbstoff oder Chinin

BrROTCHEN/BAGUETTES

(Preise pro Stiick)
Gerauchertes FORELLENFILET

Gerducherte LACHS oder -FORELLE
SALAMI

RAUCHFLEISCH od. SERANO

TARTAR (Fleisch)
CHAMPIGNONS-AUBERGINEN-FRISCHKASE
SCHINKEN

SPARGEL mit Ei

KASE Greyerzer oder Brie
BARLAUCHFRISCHKASE

Flaschenpreis

nach Verbrauch

2,30
2,90
1,90
2,20
2,70
1,90
2,20
2,40
1,90

1,90

)
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Wir richten Ihren Aperitf auch vor Ort bei lhnen zu Hause,
an der Kirche oder beim Standesamt aus !

ALTERNATIVEN
frischer APFEL - KAROTTENSAFT 0,2 4,30
frischer ORANGENSAFT 02 3,80
LUCKY DRIVER alkoholfrei 5,00
Orangensaft, Ananassaft, Grapefruit,
Kokossirup
HAPPY NIGHT alkoholfrei 6,00
Aprikosensaft, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadinesirup
ANNY’S LOVE alkoholfrei 5,50
Ananas, Passionsfruchtsorbet, frischer Orangensaft
SANBITTER alkoholfrei 5,00

mit frischem Orangensaft

VR - aus Herrenberg 25,80
Der VR ist ein alkoholfreies, spritziges Getrank

aus Verjus und rotem Traubensaft.

(80% Traubensaft, 20% Verjus, Kohlensdure...)

Ein idealer, spritziger, alkoholfreier Aperitif!

DAzu REICHEN WIR GERNE:

(Preise pro Stuck.)

Salzstengel, Erdniisse, Flips und Chips 1,00
Mini Brezeln 1,20
Mini Butterbrezeln 1,50
Grissini mit Seranoschinken 2 Stk. p.P 1,80
FLYING BUFFET ca.1,30
(kleine Happchen im Glas, Schélchen oder Férmchen) bis 3,50

Gemiise mit Dippings, Lachstartare,

Rindfleischsalat, Forellenmousse, Gemiisemousse,
Kalbslebermousse,Wachtelbrust auf Orange, Gazpacho,
Bérlauchfrischkése, Roastheefrélichen, Aubergine-
Champignon-Frischkése, Crevettencocktail, Chickenspiessle
auf Asia Reis, Melone - Rauchfleisch, Igel mit Melone
Rauchfleisch oder/und Partytomate mit Mozzarellakugeln

ODER WIR EMPFEHLEN WARM:

(Preise pro Stuck)

PIZZA-BAGUETTESCHNITTEN 1,20
FOCACCIA 1,20
QUICHEKUCHLE 2,20
GEMUSEKUCHLE 2,20
LAUGENGIPFEL 1,30
DIV: MINI CANAPEES TALER ck.5 cm 1,30
FLAMMKUCHEN KLASSISCH Schnitte 0,60

RINGHOTELS
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FUR IHRE PARTY ZUHAUSE

BeLieeTE VARIANTE

w o ﬂ p. Person
EDEL-VORSPEISENBUFFET. 14,80

Thema : RENT A COOK

mit einem Koch der vor Ort flr Sie kocht !
mit eigener Kochstation - wenn erwiinscht !

Wir schlagen vor:

Salatbuffet:
2 Dressings

Baguettes und div. kleine Brétchen

Edelplatte mit 5 verschiedenen Produkten

(Fisch und Fleisch)

2 Warme Gerichte frisch zubereitet vor Ort vom

8 Sorten (4 Schnitt und 4 Gemischte)

Koch + 1 Hauptgang schon mitgebracht!

Geschnetzeltes “China Art”
mit Sprossen, Glasnudeln, Gemusestreifen,
Poulardenbruststreifen und exotischen Gewtirzen

oder/und

Edelfischragout mit Surimi, GemUsestreifen,
Pangasiusfilet, Miesmuscheln, Garnelen,
Safran und Nudeln

oder/und

Rindergeschnetzeltes mit Pfefferrahmsauce
und Spatzle

oder/und

Steak vom Grill mit Krauterbutter und
Folienkartoffeln mit Tzatziki

Nachspeisen:

Joghurtzitronenterrine

frischer Fruchtsalat

diverse Eiskugeln im Eispokal und 2 Fruchtsaucen
Creme Caramel

Rote Gritze mit Vanillesauce

kleine Kaseplatte

Partykosten € 40,50 p. Pers.
ohne Dessert € 34,50
inklusive 3 Std. kochen durch den Koch

Diverse Info’s:

Sonderpreis fur Ubernachtungsgiste
Sonderpreise flr Geténke/\Wein

Kressesamtsuppe oder Festtagssuppe

Salatauswahl mit (wenn erhaltlich)
Salatherzen, Lollo Rosso,
Eichblatt oder Chicoree
Feldsalat mit Kracherli
Rucolasalat mit Parmesanspanen &
Kirbiskerndressing
Salat Horiantiko (Griechischer Salat)
gefiillte Partytomaten im Kressenest
Auberginen-Champignon-Dipp
2 Dressings

Melonenschiffchen mit Seranoschinken

Fischplatte mit selbstgeraucherten Sailbingsfilets,
Green Shells an Vinaigrette
hausgeréucherten Wallerfilets
gerducherten Scampis
Salmspitzenn Trondheim
geraucherter Lachsforelle von der Alb
garniert mit Zitronen, Meerrettichschaum
und norwegischer Honig-Dillsauce

Brotkorb mit Baguettes, Brétchen und Butter

HAUPTGANGBUFFET:

Schweinefilet gefillt mit Gauzwetschgen
an feiner Rahmsauce

oder

Damwildbraten an Wildpreiselbeersauce
Honig-Orangenscheiben

oder

Saiblingsfilet “Bonne Femme”

Filets pochiert an edler Weissweinrahmsauce
mit Champignons und Petersilie 14,50

14,50

16,50

Gemiuseplatte mit 4 Sorten
Beilagen: Spatzle, Kartoffelgratin und Reis
(alle 3 Gerichte zusammen kosten 25,50)

DESSERT

oder geniessen Sie

bereiten Sie selber vor !

gemischter EIS im EISPOKAL 6,70
mit Kompottfriichten und Saucen

oder

SCHOKOLADENBRUNNEN 7,50

mit Frichten und frischen Waffeln

RINGHOTELS
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MeeT & GreeT & Drink - ALL INcLusIVE

€ 65,00/Person incl. Getranke, Essen und Mitarbeiter

Getranke:

Bier ab Partyfass
Pils und Weizen
(selbstkiihlend)

Rot- und WeiSSwein
Merlot und Pinot Grigio
Wiirttemberg Weiss trocken
Wirttemberg rot trocken

Burgenquelle Mineralwasser
Orangensaft
Prosecco - fur den Aperitif

Drum Herum:

3 Marktstande
Stehtische mit Tischdecken
komplette Kochstation

Inklusive Glasern, Geschirr und Besteck

benétigt wird:

Platz
wenn mdglich Starkstrom
Wasser
direkte Zufahrt

kénnen wir fiir Sie organisieren:

Zeltverlein
Bierbanke und Tische
Deko-Material

im Preis enthalten
3 Mitarbeiter fir 3 Std.

dieses Angebot gilt ab 60 Personen
bei kleinerer Gastezahl wird ein
Aufpreis berechnet

Essen:

Suppe: .
HAUSGEMACHTE KRAFTBRUHE
mit Fladle

Vorspeisen:
SALATBUFFET mit 10 Sorten
Sauce Vinaigrette, Sauce Francaise und
Joghurt-Schnittlauchdressing

Mittelmeerplatte:
mit gefillliten Tomaten, Oliven, gebratene, eingelegte
Zucchinis und Auberginen, marinierte Artischocken
gefiilite Peperoncinis

_ GemUsedippings:
mit CHICOREE, SELLERIESTANGEN, KAROTTEN
NAVETS oder wenn es gibt EISZAPFLE

Saucen
Calypso und Curry

Garnituren:
Brotkorb mit Brotring,
Baguettes und Partybrétchen

Flying Buffet Platte alles in formchen:
Lachstartare und Forellenmousse, Crevettencocktail
Rindfleischsalat, Kalbslebermousse,
Wachtelbrust auf Orange, Béarlauchfrischkase,
Aubergine-Champigonon-Frischkéase,
Chickenspiessle auf Asia Reis,

Melone - Rauchfleisch

warme Hauptgerichte:
FOLIENKARTOFFELN mit TZATZIKI
und Barlauchcreme
GEMUSEPAELLA mit PARMESAN
Gefillte CHAMPIGNONKOPFE

PUTENBRUSTSTEAK vom GRILL
Krauterbutter

PARTYFLEISCHKUCHLE
CHICKEN WINGS AN WURZDIPP
SCAMPI IN DER PANADE
Nachspeisen:

CREME CARAMEL
VANILLEEIS im Eissockel

frischer FRUCHTSALAT
ZITRONEN-JOGHURTTERRINE

RINGHOTELS
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SCHWABISCHES
BAUERNBUFFET
ab 25 Personen

€ 28,00/Person

wird serviert
FLADLESUPPE

Vorspeisen:

SALATBUFFET
mit Blattsalaten und gemischten Salaten
6 Sorten

Sauce Vinaigrette und Sauce Francaise

Festplatte:

Geraucherte FORELLENFILETS
garniert mit Meerrettichschaum und Zitronen
SCHWARZWALDER RAUCHFLEISCH
gerauchtes KASSELER
BAUERNBRATWURSTLE

Geflllte Eier, Brotkorb

warme Hauptgerichte:

MAULTASCHEN in der Brihe
mit Speck-Zwiebelschmelze und Petersilie

SCHWABEN DUO
Rostbratle mit brauner Sauce
Schweinefilet an tomatisierter

Champignon-Sauerrahmsauce
3 Gemiise vom Markt
Spétzle und Krautschupfnudeln

Nachspeisen:

GAUZWETSCHGEN mit HaselnuReis
OFENSCHLUPFER mit Chaudeaucreme
ROTE GRUTZE mit angeschlagener Sahne

HerrenberG

BopensTanDicEs BUFFET

ab 20 Personen
€ 26,00/Person

Vorspeisen:

TOMATENCREMESUPPE

mit Basilikumschaum
(wird serviert)

SALATBUFFET
mit Blattsalaten und gemischten Salaten
6 Sorten
Nudelsalat mit Schinken, Erbsen und Karotten

Saucen:

Sauce Vinaigrette und Sauce Francaise
Brotkorb

KALTE PLATTE
Rauchfleisch und Coppa mit Melonenschnitten

warme Hauptgerichte:

Geschnetzelte PUTE “ZURCHER ART”
mit Champignons und Rahmsauce

SCHWEINEHALSBRATEN in der KRAUTERKRUSTE
mit feiner Trollingersauce

ERBSEN und KAROTTEN
hausgemachte SPATZLE und KARTOFFELGRATIN

Nachspeisen:

APRIKOSENMOUSSECREME
Rote GRUTZE mit Vanillesauce
Creme CARAMEL

RINGHOTELS
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MEDITERRANES = B¢
B . EINSCHMECKER DUFFET
U FFET ab 35 Personen
ab 30 Personen € 33 50/Person
€ 31,50/Person ) ’
GRIESSKLOSSCHENSUPPE
Vorspeisen:
SALATBUFFET vorspeisen:
mit Tomaten-Mozzarella-Basilikumsalat SALATBUEEET
. Salat Horiantiko mit Blattsalaten und gemischten Salaten
mit Blattsalaten und gemischten Salaten 10 Sorten

5 Sorten

S . Saucen:

o aucen. . Sauce Vinaigrette, Sauce Francaise und
Sauce Vinaigrette und Sauce Frangaise Joghurt-Schnittlauchdressing

Brotkorb

MittelmEerplatte:

eingelegte Oliven, gefillte Party-Peperoncini-
Zefirino, Artischocken, Zucchini gebraten,
Paprika und Auberginen gebraten,
Barlauch-Dipp

Fischvariation:
Meeresfriichtesalat
geraucherte Scampis
Miesmuscheln an Vinaigrette
Thunfischsalat
Schlemmerplatte:

Melonenschnitze mit Seranoschinken
Coppa, Parma und italienische Salami

warme Hauptgerichte:

PICCATA VOM SCHWEINERUCKEN
mit Schinkenstreifen und Champignons

OSSO BUCCO VOM LAMM
(Lammhaxenscheiben geschmort)

Ratatouille-Gemiuse

Tortelli di Ricotta mit Salbei
und Parmesan

Arborio-Risotto

Nachspeisen:

Sahneeis im Eispokal
Panna Cotta Créme
mediteraner Fruchtsalat
Pompeloni (Mini Berliner)

Fischplatte:

mit geréduchertem LACHS
geraucherten FORELLENFILETS
WALLERFILETS
Meeresfriichtesalat
Zitrone und Meerrettichschaum
norwegische Honig-Senf-Dill-Sauce

Edelfleischplatte:

SERANO SCHINKEN
SALSICA CALABRA
FLEISCHPASTETE

mit Cumberlandsauce

MELONENSCHIFFCHEN

Garnituren:
Geflllte Eier und Tomaten, Brotkorb

warme Hauptgerichte:

ZANDERFILETS in Dillrahmsauce
Pilawreis

GEMUSECREPES mit Sojasprossen
Champignons und Lauch
Uberbacken mit Mozzarella, Tomatensauce

KALBSBRATEN BURGER ART
leichte Rahmsauce
Karotten, Blumenkohl, Brokkoli
Spétzle und Rdstinchen

Nachspeisen:

Verschiedene CREMES und
ZITRONEN-JOGUHRTTERRINE
SAUERKIRSCHKOMPOTT
frischer FRUCHTSALAT
WILDE HILDE
diverse EISSORTEN im EISPOKAL
mit Fruchtsaucen
Waffeln und Sahne

RINGHOTELS
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ATERNATIVE Festiiches Burrer

SCHLEMMERE'EN %,ggﬁz:‘:&

KERBELCREMESUPPE

RINDERSCHMORSTEAK "ESTERHAZY"
Mischgemuse
Serviettenknddel

ZITRONEN-JOGHURT-TERRINE
mit Schattenmorellen
garniert mit Eiscanapées
Schlagsahne

€ 20,80

MAULTASCHENSUPPE

SCHWABENTOPFLE
Schweinelendchen
an Champignons in Tomatensauce
vermischt mit saurer Sahne
Spatzle
Blattsalat

VANILLEEIS IM POKAL

wird serviert;

LAUCHCREMESUPPE mit Brotcro(tons

Vorspeisen:

SALATBUFFET

mit Blattsalaten und gemischten Salaten

8 Sorten

Saucen:

Sauce Vinaigrette und Sauce Francaise

Fischplatte:

Geréaucherter LACHS und FORELLENFILETS
garniert mit Meerrettichschaum und Zitronen

Honig-Senf-Dill-Schaum

Feinschmeckerplatte:

Gerauchtes KASSELER,
COPPA, RAUCHERWURSTLE,

SCHWARZWALDER RAUCHFLEISCH,

mit Gauzwetschgen ITALIENISCHE SALAMI und FLEISCHPASTETE

€ 25,00

FELDSALAT BAUERLICH
mit gerdsteten Speckwaurfeln
und CroGtons
an Sahnedressing

DUO von RIND und GEFLUGEL
Rindsfilet mit Pfeffersauce
Poulardenbriistle mit Rahmsauce
Gemusegarnitur
Schupfnudeln und Reis

SCHOKOLADENBRUNNEN
mit Frichten und frischen Waffeln

€ 32,50

—

GEOFFNET 364 Tage

Speiseservice von 11.30 - 23.00 Uhr.

Unsere Preise sind in EURO ausgewiesen und enthalten
die gesetzliche MWST und das Bedienungsgeld.

Cumberlandsauce

Garnituren:

Geflllte Eier und Salatgurken, Brotkorb

warme Hauptgerichte:

POULARDENBRUSTLE MARGARITA
an einer Cognacrahmsauce

SCHWEINELENDCHEN FORSTERIN

Rotweinsauce mit Pfifferlingen, Champignons,

Morcheln, Speck und Brotcrodtons

Karotten, Blumenkohl und Erbsen mit Béchamel
Spétzle, Basmatireis und Kartoffelgratin

Nachspeisen:

DIVERSE EISSORTEN IM EISPOKAL
CREME CARAMEL
MOUSSE AU CHOCOLAT
KASEAUSWAHL vom Brett
verschiedene BROTE und BUTTER

RINGHOTELS
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Das Treno BurreT

ab 30 Personen

Buffet mit Fingerfood (eher herzhaft)
Kosten 17.50 Euro

Flying Buffet- diverse Happchen in Formchen
Crevettensalat an Krautervinaigrette im gebogenen
Loffel

geraucherte Lachsforellenscheiben aus der Echaz
auf Baguettes

gebratene Niurnberger-Wurstlespiess mit Brotchen
Schinken-Pizza-Baguettes frisch vor Ort gemacht
Raclette vom Laib frisch geschabt auf Baguettes
erlesene Partybrdtchen mit div. Auflagen ( Kéase,
Roastbeef, Gefliigel, etc.) 1 pro Person
Mini-Butter-Brezeln

Getréanke:

werden nur nach Verbrauch berechnet:
Sekt Flasche € 20.--

Orangensaft € 9.-- /Itr.

Apfelsaft € 7.50 /ltr.

Partyfassle Weizen/ Export mit Kiihlfunktion
pro 20 Itr. € 50.--

Wasser 0,7 Itr. € 3.-- Flasche

Rotwein und Weil3wein Baden Wirttemberg
Flaschenpreis € 14.--

Cola Flaschenpreis € 8.--

Libella-Orange Flaschenpreis € 3.50 (0,5)

Wird auch Kaffee benétigt ?
Wir vermieten auch vollautomatische
Espressomaschine!

Kostenibersicht:

Im Preis enthalten fur 3 Stunden ein Koch der vor Ort fiir

Sie am Buffet arbeitet und zwei Mitarbeiter die fur die
Getranke und Abraumen zusténdig sind !

Buffet und Getrénke siehe oben

Zusatzliche Mitarbeiterkosten pro Std. € 30.--
Besteck € 2.-- pro Person

Tischgarnitur 8-10 Personen € 4.50
Tischdecken € 3.20 pro Stk.
Glaserausstattung € 3.-- pro Person
Transportkosten pro Kilometer € 0,70

Starkstrom sollte vorhanden sein.
Anlieferung bis zum Veranstaltungsort nétig !

HerrenberG
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GriLL ParTy PLauscH

ab 15 Personen

Wir bieten fir lhre Party:

Rinderriickensteak oder Rostbrétle*
Putensteak* oder Lammkoteletten
Pangasiusfilet* oder Lachsschnitten (ohne Geréate)

Edelvariante:

Wachtelfilet, Rinderfilet, Kalbsfilet,
Lammriickenfilet oder Springbockriickenfilet,
Zanderfilet oder Haifischsteak

dazu bieten wir:
Barlauchsauce*, Grillsauce* und Krauterbutter*

als Gemise:
Maiskolben, Gemise* aus dem Wok

Beilagen:

Kartoffelgratin und Folienkartoffeln* mit Sauerrahm
Spatzle* oder Spiralnudeln,

Quinoa* oder Pilawreis

als Vorspeisen empfehlen wir:

Salatbuffet* mit 7 Sorten und 2 Saucen
Baguettes und Butter

Melone mit Seranoschinken

Mittelmeerplatte* mit

eingelegten Oliven, gefillten Party-Tomaten,
Artischocken, Zucchini gebraten, Paprika und
Auberginen gebraten, gefillten Peperoni,
Champignon-Auberginen-Dipp, Bérlauch-Dipp

Nachspeisen:

Eispokal* mit div. Eiskugeln

frischer Fruchtsalat*

Creme brulée

Schokoladenbrunnen mit frischen Friichten

Die unterstrichenen und mit dem * versehenen Speisen
kosten € 25,--
Andere Preise auf Anfrage !

Der Kuichenchef kostet pro Std. € 45,--
Kochstation wird gestellt und kostet nichts.

RINGHOTELS
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FONDUEPLAUSCH + SALATBUFFET

Als Vorspeise reichen wir ein Salatbuffet mit 2 Dressinges. Danach servieren wir lhnen Rind- und
Poulardenfleisch (190 gr) hauchdinn geschnitten und feines, vorgekochtes Gemiise zum Selberkochen in der Gemiisebriihe, dazu
reichen wir Kartoffelgratin und 4 feine Spezialsaucen; Gurken und Silberzwiebeln; Stangenbrot; zum Schluf ein beschwipstes Ei fiir
die Suppe !
€ 19,70 p.pab 20 Pers.
€ 23,00 p.P ab 20 Pers. mit 250 gr. Fleisch

WaLuiser Fonpue Asenb

Ein Fest fiir kalte Tage. Ein typisches Kasefondue nach Walliser Art (Moitie-Moitie) und einem Kirsch zum
Abrunden. Geselligkeit wird hier grof3geschrieben !

€ 12,50 p.Pab 20 Pers.

UrcHicEs RACLETTE ZNACHT

Es wird Ihnen ein typisches SCHWEIZER Gericht gereicht. Wir beginnen mit einem BUFFET von Salsiza,
Bindnerfleisch und Coppa mit Gurkengarnitur. Dazu rundet ein reichhaltiges SALATBUFFET die Vorspeisen ab.
Danach werden lhnen vom unserem SCHWEIZER KOCH orginal RACLETTE vom Laib und GWSCHELLTI (Pellkartoffeln) angeboten.
Der kronende Abschluf? wird mit einem EISPOKAL, MERINGUES und CREME CARAMEL getatigt. Als Digestif
wird Ihnen ein KAFFEE SUCHTIG angeboten !

€ 17,30 p.Pab 20 Pers.

TessINER BUEFET

GenieRen Sie in unserer Tessiner Grotte ein typisches Tessiner Biiffet. Sie beginnen mit einer
Kartoffellauchsuppe, danach Coppa und Salsiz, Hirtensalat und gemischte Salate, gerducherte Forellenfilets mit Meerrettich.
Als Hauptgang verwdhnen wir Sie mit Piccata an feiner Rahmsauce und Lammhéxle in Rotwein mit Cremolata, Ratatouille-
Gemiise, Ravioli an Champignon-Rahm-Basilikumbutter, Polenta mit Kése. Als Dessert reichen wir Ihnen Caramelkdpfli,
Fruchtsalat, Tessiner Kirschparfait mit Sauerkirschkompott.

€ 23,50 p.Pab 20 Pers.
UNSERE PARTNER

\_N

Tanzstudio Grasy Zehntscheuer Bondorf

Wir arbeiten schon seit Jahren mit Kollegen zusammen. Wir durfen auch die Zehntscheuer in Bondorf
bewirten - Platz bis zu 300 Personen!!

Die Kollegen stellen die Tafel, servieren, stellen die Getranke, bieten Kaffee, Kuchen etc. und
vermieten die Raumlichkeiten ! Wir bereiten das Buffet oder Essen zu und bieten Ubernachtungs-
mdglichkeiten zu Sonderpreisen !

Tanzstudio Grasy

Oliver und Daniela Grasy

Raiffeisenstralle 18

71126 Gaufelden-Nebringen Tel. 07032/77007
Fax 07032/76722

E-Mail: info@tanzstudio-grasy.de
http://www.tanzstudio-grasy.de

RINGHOTELS
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Ihre personliche Check-Liste fur Sie zu Zufriedenheit erledigen kénnen, bitten wir
Hause oder an einem anderen von lhnen Sie, nachfolgenden Fragenkatalog mit uns
gewahlten Ort. sorgfaltig durchzugehen.

Wir sind sicher, so die Grundlagen fur ein

Gerne bringen wir unsere Fachkenntnisse gelungenes Fest zu schaffen - ein Fest, das
und Erfahrungen ein und sind Ihnen bei der Ihnen und Ihren Gasten lange in positiver
Durchfuihrung lhrer Festlichkeit behilflich. Erinnerung bleiben wird.

Damit wir unsere Sache zu lhrer vollen

il

Adresse: Veranstaltungsort:

Firma

Name/Vorname

Stralle
Veranstaltungsdatum:

PLZ Ort
Anzahl der zu bewirtenden Personen:
Telefon Telefax
e
ESSEN auRer Haus GETRANKE
Aperitif:
Wein:
weild
rot
roseé
FaRbier:

Flaschenbier:

Alkoholfreie Getranke:

Mineral
Cola

Spezi
Orangensaft
andere

Schnéapsle:

Kaffee:

A
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ABLAUFPLAN

Vorbereitung: Imbif3:

Aperitif: Ende:

Kaffee/Kuchen: AufrGumen:

Essen: Sonstiges:
At

WAS WIRD ZUSATZLICH BENOTIGT?

Ja Nein Stuck

Ja Nein Stick

Besteck O O O Blumendekor O O a
Teller O 0O O Kerzen O 0O ()
Glaser O 0O O Biertische O 0O O
Suppentassen O O O Bierbanke O O m}
Kaffeetassen O 0O O Durchlaufkihler O 0O ()
Servietten Papier/Stoff O 0O O Ausschanktheke O 0O O
Tischdecken O O O Ausgabetheke O O m}
Aschenbecher O 0O O Flaschenkihlschrank O 0O ()
Putzmittel O 0O O Kihlwagen O 0O O
Abfalleimer O O O Sonnenschirme O O a
Menukarten O O O Musikanlage O 0O O

Farbe Verlangerungskabel O O O

N
ALLGEMEINES
Ja Nein Ja Nein

Wird ein Zulieferdienst Haben Sie GEMA
bendtigt? O O angemeldet? O O
Holen Sie die Speisen und Ist eine Sperrzeitverkiirzung
Getranke beim Hotel ab? O O beantragt worden? O O
Bendtigen Sie eine Ist eine Anfahrtsgenehmigung
Servicebrigade? O O vorhanden? O O
Bendtigen Sie eine Gaste, die in unserem Haus wohnen,
Kuchenbrigade? O O erhalten auf den aktuellen Zimmerpreis

eine Ermafigung in Hohe von 10%.

Al

Der VERANSTALTUNGSORT verflgt uber:

stark 380 Volt O
240 Volt O

Stromanschliisse

Wasser kalt O warm O
Toiletten O
Parkmoglichkeit O
Unterstelldach O

freie Zufahrt bis ans Fest 0O

Vorhandenes bitte ankreuzen

Wieviele MITARBEITER wunschen Sie?
Oberkellner
Bedienungen
Kichenchef

Koéche

Den Mehrbedarf an Arbeitskraften missen wir
Uber Aushilfen abdecken, was Unkosten verur-
sacht.

Bitte haben Sie Verstandnis, dafd wir diese
Mehrkosten an Sie weiterberechnen muissen.

e-mail: post@hasen.de
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) NACHLASSE :
Ubernachtung im Hotel Hasen ./. 10 %
Uber die gesamte Aufenthaltsdauer

Mietgebuhren
- Einzelpreis -

Mietgegenstande
bei Zufuhr und Abholung

Besteck 3 einfache Menge - Glaserausstattung 3 Stk. 3,00
Geschirr } Léffel, Gabel, Messer pro Pers. 2,20 Kochstation 80,00
Stoffservietten 1,40 Steak und Wurstgrill mit Gas 25,00
Tischtiicher 3,20 Friteuse (mit Starkstrom) 20,00
Biertische & Bierbéanke 4,50 Chafing Dish rund und eckig 10,00
(60 x 250 cm / 10 Pers.) Kihl und Warmeboxen 10,00
Durchlaufkihler 28,00 Rundpfanne mit Gas 15,00
Partymaus 140,00 Racletteofen 2 Stiick 25,00
Ausschanktheke 10,00 Fonduepfannen fir 80 Pers. 5,00
Ausgabetheke 10,00 incl. Gabeln

Marktstand 8,00 Vollautom. Kaffeemaschine 65,00
Flaschenkiihlschrank 18,00 Teesamowar 10,00
Kuhlwagen 135,00 Glaserwaschmaschine mit 50,00
Bierwagen 130,00 Starkstrom (2 Min. Prog.)

Sonnenschirm 18,00 Tellerwarmer fahrbar 10,00
Musikanlage 30,00 Dekoration Absprache
Verlangerungskabel 6,00 Partyleuchtstangen 10,00
Pavillonzelt 3x3 m 22,00 Eis fur Getranke 1 kg 3,00
Pavillonzelt 9x3 m mit SW 80,00

Geschirrmobil der Stadt: ca. € 90,00
plus € 180,00 Kaution

Transportkosten pro Kilometer € 0,70

Personalaushilfskosten
Oberkellner 45,00
Bedienung 30,00
Kichenchef 45,00
Koch 30,00

pro Stunde

Bei der Vermietung der oben aufgefuhrten Artikel
gehen wir davon aus,

- dai die Mietgegenstande pfleglich behandelt
und in ordnungsgemalem Zustand an uns
zuriickgegeben werden und

- dal3 der Kunde fir die Ent- und Beladung un-
serer Lieferfahrzeuge ausreichend Hilfskréafte
bereitstellt.

Nach Festende werden nicht zuriickgegebene
oder unbrauchbar gewordene Mietgegenstande
zu den Wiederbeschaffungskosten in Rechnung
gestellt.

Beschadigungen jeglicher Art gehen zu Lasten
des Bestellers.

Die genaue Personenzahl ist uns 2 Tage vor
Festbeginn verbindlich mitzuteilen.

Alle Preise verstehen sich jeweils zuzuglich der
gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Aufgenommen von:

Datum Unterschrift des Bestellers

Wir hoffen, Ihnen hiermit alle notwendigen
Informationen zur Festvorbereitung Ubermittelt
zu haben und wirden uns freuen, Sie auler
Haus bewirten zu durfen.

Mit freundlichen Grii3en

Hotel-Gasthof HASEN
RINGHOTEL HERRENBERG
(f Y \'\ ﬁi{,.h
] / ot \|
Ihr kompetenter Partner ~ +

Im Party-Service



