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Hotel-Gasthof HASEN
Familie Roland & Barbara Nolly
Hasenplatz 6
D-71083 Herrenberg
Telefon (070 32) 20 40
Telefax 20 41 00
e-mail: post@hasen.de
http: /lwww.hasen.de

Die Adresse
fur Ihre Feier
In Herrenberg

Bankettunterlagen
far das Jahr 2011
ab 30 bis 150 Personen
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Bankett-Unterlagen

Hasenplatz 6 71083 Herrenberg Tel. (0 70 32) 2 04-0 Fax 2 04-100
http://www.hasen.de

post@hasen.de

reservierung@hasen.de

Verehrter Gast,

besten Dank fir Ihr Interesse an unserem Haus.
Wir freuen uns, IThnen mit diesen Unterlagen bei der Planung und Durchfiihrung
Ihrer Veranstaltung in unseren Raumlichkeiten behilflich zu sein.

Unserem Grundsatz entsprechend, mochten wir Ihnen und Ihren Festgasten den
Ablauf so harmonisch und angenehm wie mdglich gestalten und die kulinarischen
Kostlichkeiten genuf3reich und frisch fur Sie zubereiten.

Ob Menu oder Buffet, ob Kiichenparty oder Fondue wir bieten Ihnen viele
Leckereien. So wird Ihr Fest Ihnen stets in bester Erinnerung bleiben.

Ganz besonders wirden Wir uns freuen, au_ch Sie zu unseren zufriedenen Kunden
zahlen zu dirfen. Nutzen Sie unseren Service !

Wir haben Ihnen einige unserer Vorschlage aufgezeichnet, sind aber auch gerne
bereit, fur Ihren speziellen Anlal3 eine ganz individuelle Variante auszuarbeiten.

Mit freundlichen Grif3en

O Q A } Als besonderes Dankeschon gilt auch im Jahr 2011
e ’

Sie feiern Ihren Geburtstag bei uns
Hotel-Gasthof Hasen und wir laden das Gebgrtstagsklnd
Familie B. u. R. Nolly zum Essen ein!

Lassen Sie sich von uns beraten.

Volksbank: BLZ 603 913 10, Kto 707 554 004

Hotel Gasthof Hasen GmbH Geschéftsfuhrer: Barbara Nolly
Amtsgericht Stuttgart HRB Nr. 244939 R I N c' H 0 T E L S Hotelleitung: Barbara und Roland Nolly
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Ganzer Saal
15mx 11,3 m

60 - 120 Personen

S/0 ISDN Schnittstelle oder
highspeed wireless lan .>

Volle Verdunklung méglich!
Groler Saal
10 m x 10m

Starke Verdunklung per Fermbedienung mdglich.

Ideal fiir Projektionen mit dem Computer iber Overhead
oder mit dem LCD - PROJEKTOR.
Air-Condition !

.) Raumhéhe: 3,1 m .)

15 - 32 Personen 20 - 80 Personen

‘>= Séule .)
' Erdgeschol} "

Hussenstiihle an runden Tischen

%Q@SSi ner ] I b m Kuchenparty Tessiner Grotte

yrotte | = | g | ooog |
max. Platzzahl: 60 Personen = September 10

RINGHOTELS
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SoerreichenSieuns:;

Unser Haus liegt zentral zur historischen Innenstadt und verfiigt
iber ruhige Zimmer und ein eigenes kostenlosens Parkhaus mit 96
Stellplatzen. Nur die abgeschloRenen Parkplétze sind bei uns
kostenpflichtig!

Autobahn A 81 Stuttgart - Singen * Autobahnausfahrt Herrenberg * 2
km auf der HauptstraRe in Richtung Herrenberg * kurz nach dem
Ortsanfang, in einer Linkskurve sehen Sie auf der linken Seite unser
Hotel.

Entfernungen:
Bahnstation 500m
S-Bahn-Station 500m
City-Bus-Haltestelle 5m
Flughafen Stuttgart 37km
Hauptstadt Stuttgart 33km
Messe Stuttgart 30km
Messe Sindelfingen 15km

Fahrzeiten von
Stuttgart.......ccoervevens 30 Minuten
Flughafen Stuttgart........ 20 Minuten
Frelburg.. v 90 Minuten
R 1110]:] S 45 Minuten
Freudenstadt................. 40 Minuten
Karlsruhe.........cooevvvnnnnes 60 Minuten

SowohnenSiebeiuns:

Die historische Innenstadt mit ihrem reizvollen Marktplatz, den gut
erhaltenen Giebelhdusern, der machtigen Stiftskirche, den kleinen
Galchen und zahlreichen attraktiven Einkaufsmdglichkeiten ist in
wenigen Minuten zu Fu zu erreichen. Die Freizeit- und Entspan-
nungsmoglichkeiten im angrenzenden Naturpark Schénbuch sind
nahezu grenzenlos.

67 Zimmer des Hauses verfiigen tiber Air Contition, W-Lan, Kaffee
und Teestation, Selbstwahltelefon mit Fax/Modemanschlu und
Weckdienst, Radiowecker, Fén, Flachbildschirme mit Kabelanschluss
und Fernbedienung, Arbeitstisch und Minibar.

62 sind Nichtraucherzimmer. 3 Zimmer haben 220 cm Betten

und sind behindertengerecht 1 Allergikerzimmer, 2 Suiten mit
Wasserbett. Lift zu allen Stockwerken. Das Haus ist ganzjahrig
gedffnet!

Dashaltfit:

Die bestens eingerichtete Sauna mit Ruheraum und Solarium bietet
Gelegenheit zur Regeneration und Entspannung. Den sportlichen
Ausgleich kdnnen Sie auf den hotel-eigenen Fahrrédern suchen.

Ein anspruchsvoller FitneBparcours beginnt im Naturpark in unmittel-
barer Hoteln&he und nur ein paar Minuten vom Haus entfernt erwar-
tet Sie ein modernes Hallenbad. Ebenfalls in der naheren Umgebung
finden sich Golf-, Reit- Tennis- und Squash-Mdglichkeiten.

)

B14 ’}/

Stuttgart
'Schulungs-
zentrum

Schénbuch-
tunnel

Singen

Routenplaner
www.hasen.de J

Essené&Trinken:

Schwabische und internationale Gerichte zeichnen die anerkannt gute
Kiiche ebenso aus wie die sorgfaltig ausgewahite Fischkarte und die
einfallsreich komponierten vegetarischen Speisen.

Unser Kiichenchef legt bei der Zubereitung groRten Wert auf die
Verwendung frischer Produkte und versteht es, auch bei der
Durchfuhrung groRerer Bankett-Menis seinen exquisiten
Qualitatsanspriichen gerecht zu werden.

Bei den nachfolgend aufgefiihrten Gerichten sind die Menlvorschlage
verstarkt auf den Trend zur leichten Kiiche abgestimmt.

Den folgenden Seiten kdnnen Sie auch entnehmen, welche
Réumlichkeiten wir Ihnen bieten kénnen.

GartenLAUBE

Unser Gartenrestaurant unter den schonen Kastanienbdumen, schall-
geschitzt mit Glasscheiben, verwéhnt Sie im Sommer bis 23.30 mit
gemiitlicher Freiluftkultur und einem tollen Angebot an Speisen und
Getrénken.

GroTte - fur Feste /Feiern und
Sonderveranstaltungen

Die Grotte bietet in attraktiver und stilvoller Atmosphare geselliges
Verweilen. Geniessen Sie hier unser bekanntes Fondue mit einem
Boccalino.

Ideal fur gemiitliche Feste.

Rahmenprogramme & Ausfliige

Individuelle Rahmenprogramme haben wir fiir Sie vorbereitet. Einige
sehen Sie auf der nachsten Seite!
Fur Ausfliige beraten wir Sie gerne!

RINGHOTELS
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@ Bankett in klassischer E-Form
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Bitte nicht vergessen!

Grundinformationen:

Sie und wir haben ein gemeinsames Ziel, ein gelungenes Fest auszu-
richten. Um eine optimale Leistung von Kiiche und Service sicherstel-
len zu kdnnen, mdchten wir Sie noch auf folgende Punkte hinweisen:

- Die vorliegende Bankettkarte mit lhren Sonderpreisen bezieht
sich auf Gesellschaften von mindestens 30 Festgasten.
Bei kleineren Gruppen muss mit einem Aufschlag gerechnet werden.

- Kinder im Alter von 5-10 Jahren zahlen 60 % vom Meniipreis
oder wéhlen aus einer Kinderkarte aus.

- Raummieten fallen bei Bankettveranstaltungen in unserem Haus
nicht an.

- Gaste Ihrer Gesellschaft erhalten bei uns einen Sonderrabatt von
10% auf den normalen Ubernachtungspreis - iber die ganze
Aufenthaltszeit.

- Ihre Géste parken kostenlos in unserer Tiefgarage.

- Die Preise in der Bankettmappe sind in Euro ausgewiesen und
enthalten die gesetzliche MWST und das Bedienungsgeld.

- Die Getrankeauswahl (Wein und Schnépsle) wird bei der Bankett-
Besprechung festgelegt.

- Bei Nachmittagskaffee/Tee & diskretion wird mit € 5,60 pro
Erwachsener berechnet. Kuchen kann mitgebracht werden. Bitte
bewahren Sie die Kiihlkette ! Wir erheben keinen Gedeckpreis !

- Der Blumenschmuck und die damit verbundenen Kosten werden
bei der Bankett-Besprechung festgelegt. Sonderdekorationen im Saal
mussen generell mit uns abgesprochen werden.

- Die Rechnung wird lhnen zugeschickt. Es werden nur
Uberweisung, EC Karte, Hbg Karte bis 250 .-- und Barzahlungen
akzeptiert.

- Die Sperrzeit beginnt um 3.00 Uhr - noch.

Im Falle einer Kontrolle bernehmen wir keinerlei Verantwortung.
Der Sperrzeitbeginn kann in Herrenberg bis langstens 4.00 Uhr
hinausgeschoben werden.

- Bitte ber(icksichtigen Sie, dal wir lhnen ab 1. 00 Uhr nachts fiir
den Service stundenweise Mitarbeiterkosten berechnen. Der
Nachtzuschlag fur den Bankettleiter betrdgt € 45,00 und eine
Servicekraft € 30,00. Diese Kosten fallen nur an solange Sie den
Raum nutzen.

- Bitte geben Sie uns die voraussichtliche Gastezahl 1 Woche im
voraus bekannt. 3 Tage vor dem Bankett benétigen wir die genaue
Personenzahl. Diese ist bindend fiir die Rechnungsstellung.

HerrenberG

GasthoF
HaseN

Daransollten Sieim Vorfeld denken:

- Wieviele Géste haben zugesagt?
- SindKinder unter den Gasten?
- Werden Kinderstiihle benétigt?

- Missendie Kinder betreut werden oder
ist ein Kinderspielplatz erwlinscht?

- Machten Sie kleine Portionen fiir die Kinder,
paniertes Schnitzel mit Pommes und Ketchup
oder von der Kinderkar te wahlen lassen?

- Sind Diabetiker oder Vegetarier unter den
Gasten? Berucksichtigen wir gerne !

- Welche Tafelform wird bevorzugt?
Tischpléne an der Rezeption erhéltlich

- Wie soll die Tischdekoration aussehen?
Blumengestecke - Kerzenfarbe - Bander
Wiinschen Sie Hussen - Preis € 3.50?

- Werden Namens-/Tisch-/Menukértchen,
Einladungskarten oder sonstige Drucksachen
benétigt?

- Wird eine Sitzordnung festgelegt?

- Sollen besondere Platze fiir Rollstuhlfahrer
freigehalten werden?

- Wird eine Bilhne bendtigt?

- Istvor der Veranstaltung ein Apéritif-Empfang
vorgesehen - eventuell auch ausser Haus?

- Sind wéhrend des Essens Tischreden oder
sonstige Einlagen/Darbietungen geplant?

- Haben Sie bereits fir ein musikalisches Rahmen-
programm gesorgt? Wir helfen lhnen gerne mit
einer Liste guter Kapellen weiter.

- Wie lange wird die Feier voraussichtlich dauern?

- Wieviele Ubernachtungsmaglichkeiten werden
flirauswértige Gaste bendtigt?
Sind entsprechende Zimmer reserviert?

RINGHOTELS
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Wir bieten lhnen:

- AuBBer Haus Raumlichkeiten bis 300 Personen

- Mieten Sie - Rent a Cook - lhr Koch flir Sie Zuhause

- Wir gestalten Grillpartys, Kiichenpartys, Firmenpartys,Geburtstage
Hochzeiten, Feierlichkeiten nach Absprache von 15 - 300 Personen !

- Fragen Sie nach der speziellen AuBer-Haus-Karte !

UNSERE SERVIETTENFORMEN:

- Vo I. AN
@5 5 —
il

-

exotisches Blatt ostenpfichtig

-

Stern- Facher

RINGHOTELS
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Wir richten Ihren Aperitif auch vor Ort bei Ihnen zu Hause,
der standesamtlichen oder nach der kirchlichen Trauung aus !

APERITIF-AUSWAHL

ALTERNATIVEN
Sekt Hausmarke OPPMANN P frischer APFEL - KAROTTENSAFT 02,
- e L
SEKT oder SEKT-ORANGE 5 frischer ORANGENSAFT 02 44
q’ 1
PROSECCO S LUCKY DRIVER alkoholfrei
CAMPARI-ORANGE* c_(’u) Orange_nsaft, Ananassaft, Grapefruit, 5,00
o Kokossirup
Glas PECHE ROYAL sekt&Weinbergpfirischlikér HAPPY NIGHT alkoholfrei
LOOPING Weincocktail aus Weinsberg e, rangensait, zironensaft 6,00
KIR ROYAL Sekt mit Cassislikor COCKTAIL MARCEL alkoholfrei
Bitterino, Traubensaft rot und 5.00
HERRENBERGER APFELSCHAUMWEIN Orangensaft ’
: ( o
Champagne_rverfahren, handgerdttelt 5 ANNY’S LOVE alkoholfrei
SPEZIALITAT © Ananas, Passionsfruchtsorbet, frischer 5.50
2 Orangensaft ’
PERNOD oder DALMORE The Black Isle Q
Maltwhisky oder BALLANTINE'S FINEST 5 SANBITTER alkoholfrei
g mit frischem Orangensaft 5,00

WODKA GIN mit Cola/Ginger Ale

SHERRY, PORTWEIN, MARTINI*
ERUCHTEBOWLE DAzu REICHEN WIR GERNE:

(Preise pro Stiick.)
APERITIF-BUFFET an der Lounge-Bar Salzstengel, Erdnisse, Flips und Chips 1,00

Mini Brezeln 1,20
. ) Mini Butterbrezeln 1,50
Erfahrungsgeman rechnet man bei Grissini mit Seranoschinken 2 Stk. p.P. 1,80
einem Apéritif-Empfang pro Person ELYING BUEEET L
_ e : ca.1l,30
3-5Mini Brotchen/Baguettesschelben (kleine Happchen im Glas, Schélchen oder Férmchen) bis
Gemduse mit Dippings, Lachstartare, 3,50
* mit Farbstoff oder Chinin Rindfleischsalat, Forellenmousse,
Gemiisemousse, Kalbslebermousse,
Waclzhtelhbfrusthell(uf Orange, bGazfpalfhr?,
= Barlauchfrischkase, Roastbeefrolichen,
B ROTCH EN/BAGU ETTES Aubergine-Champignon-Frischkase
(Preise pro Stiick) Crevettencocktail, Chickenspiessle auf Asia
Reis, Melone - Rauchfleisch, Igel mit Melone
Gerauchertes FORELLENFILET 2,30 Rauchfleisch oder/und Partytomate mit
Mozzarellakugeln
Geraucherte LACHS oder -FORELLE 2,90

SALAMI 1,90
ODER WIR EMPFEHLEN WARM:
RAUCHFLEISCH od. SERANO 2,20 (Preise pro Stick)
TARTAR (Fleisch) 2,70 PI1ZZA-BAGUETTESCHNITTEN 1,20
CHAMPlG.NONS-AUBERGlNEN- 1,90 FOCACCIA 1,20
FRISCHKASE )
QUICHEKUCHLE 2,20
SCHINKEN 2,20 . .
GEMUSEKUCHLE 2,20
SPARGEL mit Ei 2,40
) LAUGENGIPFEL 1,30
KASE Greyerzer oder Brie 1,90
] ) DIV: MINI CANAPEES TALER ck.5cm 1,30
BARLAUCHFRISCHKASE 1,90

FLAMMKUCHEN KLASSISCH Schnitte 0,60

RINGHOTELS
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KRAFTBRUHE
nach GARTNERIN ART
Gemiusestreifen

POULARDENBRUST in der SESAMKRUSTE
in Butter gebraten,
auf Honig-Portwein- Orangensauce
Gemusegarnitur und Schupfnudeln

€17,20

GEMUSEKRAFTBRUHE
mit KRAUTERFLADLE

GEFULLTES
POULARDENBRUSTLE
(1 Stiick)
WeiRweinrahmsauce
zwei Gemise vom Markt
Eiernudeln

FRISCHER FRUCHTSALAT
€19,30

Gemischter SALATTELLER

KALBSSCHNITZEL
an Limonensauce
Gemiise vom Markt
Basmatireis

APRIKOSENKOMPOTT
mit Vanillesauce

€22,40

RINGHOTELS

GEMUSECREMESUPPE

FITNESSTELLER
Putensteak mit Krauterbutter

Mischgemise

Kartoffeln mit Schnittlauch

Sahnetupfer
€17,40

MELONE mit RAUCHFLEISCH

SEEZUNGENROLLCHEN
GEFULLT MIT GARNELEN
Estragonsahnesauce
Blattspinat und Basmatireis

KOKOSNUSSTRAUM
Vanilleeis mit Kokosnuf3raspeln
und Schwarzwalder Sauerkirschen

€ 27,90

Frische SPARGELCREATION
von weil3em und griinem Spargel
mit verschiedenen Saucen

und Kartoffeln
(saisonbedingt)

eine Beilage Ihrer Wahl:
RAUCHFLEISCH

SCHINKEN

KALBSSCHNITZEL

BRIES

LACHS gebeizt oder gekocht
SCHWEINELENDCHEN

ca. € 21,00

JOGHURT-TERRINE mit Friichtegarnitur
auf Saucenspiegel




Mend-Vorschlage  sete1

| Eckeres Aaus pEM LANDLE

GRIESSKLOSSLESUPPE

HERRENBERGER LEIBGERICHT
Maultasche mit Zwiebelschmelze
2 Schweinefilets mit frischer
Champignonrahmsauce

Schupfnudeln, hausgemachte Spatzle
(Beilagen werden extra gereicht)

VANILLEEIS mit BROMBEEREN
und heiRer Schokoladensauce

€21,20

MAULTASCHENSUPPE

ZWIEBELROSTBRATEN
hausgemachte Spéatzle

ROTE GRUTZE
mit
angeschlagener Sahne

€22,70

MARKKLOSSLESUPPE

SCHWABENTOPFLE
Schweinelendchen
an Champignon in Tomatensauce
vermischt mit saurer Sahne
Spétzle, Blattsalatteller

VANILLEEIS
mit heiRen Schattenmorellen

€ 19,80

WVir richten B hr Bankett auch bei B hnen zu Hause
oder an einem anderen Ort 1 hrer \\ahl aus.

WVir organisieren | hnen alle Wtensilien,
Gseitschaften und Geschirr !
Wnsere motivierten N\itarbeiter
helfen B hnen ein tolles Fest zu feiern.

HoteL
GasthoF
HaseN
HerrenberG

FLADLESUPPE

Hausgemachte
MAULTASCHEN mit KRAUTERSCHMELZE

GAUZWETSCHGENCOUP mit HASELNUSSEIS
und Vanillesauce

€14,30

Gemischter
SALATTELLER

SCHWABEN DUO
Rostbréatle mit brauner Sauce
Schweinefilet an tomatierter
Champignon-Sauerrahmsauce
Gemiise vom Markt
Spatzle und Schupfnudeln

OFENSCHLUPFER
mit Chaudeaucreme
(Vanilleschaumcreme)

€ 25,10

FELDSALAT MIMOSA
mit Hausdressing und gehacktem Ei

SCHWARZWALDER FESTTAGSBRATEN
Geschmorte Rinderhifte
mit feinen Rauchspeckfaden gespickt
Trollingersauce
Vichykarotten und Erbsen mit Béchamel
Spatzle und Kroketten

COUP MAISON
Frischer Fruchtsalat mit Eis
nach lhrer Wahl
(2 Kugeln)

€ 23,20

\—ﬁ

Ob rustikales B uffet oder S chlemmer-N1enis
vom —einsten -
wir erfiillen jeden B hrer \V\/iinsche.

WVir sind B hr Team !

RINGHOTELS
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FELDSALAT mit
frischen STEINCHAMPIGNONS
gerdstete Leinsamen, Mandeln und Ei
an Vinaigrette mit kaltgeprefRtem Ol

GANSEKEULE aus dem Ofen
Schmorapfel mit Honig-Weinbeeren
Rotkraut und Rosenkohl
Spatzle und Kartoffelgratin

APFELKUCHLE mit VANILLEEIS
und Zimtzucker
Schlagsahne

€ 23,70

(Saison)

SAFRANSCHAUMSUPPE
mit QUARK-KRAUTER-KLOSSLE

ROASTBEEF-ROLLE im KRAUTERMANTEL
Portweinglace
Gemiuse aus Wirttemberg
Kartoffelgratin und Spéatzle

€ 19,00

RINDERKRAFTBRUHE
ROYAL

RHEINISCHER SAUERBRATEN
Sultaninen in kraftiger Rotweinsauce
Karotten und Erbsen
Serviettenknodel
oder
RINDERSCHMORSTEAK “ESTERHAZY”
mit Gemusestreifen in Rotweinsauce
Karotten und Erbsen
Kartoffelplree

PANNA COTTA
mit Waldbeerenkompott
und Sahnetupfer

€ 22,20 Braten
€ 21,70 Steak

)

HoteL
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FELDSALATRAHMSUPPE

SCHINDELBRATEN
Création vom Kichenchef
marinierter Schweinenacken

mit Roéstzwiebeln und Krauterbutter

Mischgemiise
Serviettenknoddel mit Brosel

APRIKOSENKOMPOTT
mit Vanillesauce

€ 18,00

\ﬁ

ZWIEBELSUPPE
mit Brotcrodtons

SPANFERKEL mit
DOPPELBOCKBIERSAUCE
Apfelplree und Speckbohnen
Kartoffelgratin
Salatbuffet
(ab 18 Personen)

GEMISCHTES EIS
mit Sahnetupfer

Preis auf Anfrage

MARKKLOSSLESUPPE

Feiner zarter KALBSHALSBRATEN

Kalbrahmsauce
Gemiise vom Markt und
Butternudeln

ROTWEINBIRNE
mit 2 Kugeln Vanilleeis

€19,30

RINGHOTELS
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SONNTAGSGERICHTE & FESTESSEN

KRESSESAMTSUPPE

SCHWEINEFILET CALVADOS
Lendchen mit feiner
Calvados-Rahmsauce
und Apfelstiickchen
2 Gemiise vom Markt
Spéatzle und Maccairekartoffeln

HASELNUSSPARFAIT
mit Sauerkirschen und
Sahnetupfer

€22,30

WILDKRAFTBRUHE mit KLOSSLE

HIRSCHKEULENBRATEN an
PREISELBEERSAUCE
garniert mit sautierten Pfifferlingen mit
Speck und Silberzwiebeln
Rosenkohl und Rotkraut
Spatzle

COUP SUCHARD
Halbgefrorenes mit heil3er Schokoladensauce
Eierlikdr und Schlagsahne

€ 22,50

KERBELCREMESUPPE

ZANDERFILET “ZUGER ART”
Gedampftes Filet an leichter Weissweinrahmsauce
garniert mit viel frischer Petersilie
Gemiise und Kartoffeln

POULARDENBRUST- PICCATA
mit Champignon-Schinkenstreifen
frische Tomatensauce
Gemiusegarnitur und Nudeln

Leichte NATURJOGHURTTERRINE
garniert mit Eiscanapées
und Sauerkirschkompott

ohne Zwischengang € 22,30
€ 31,10

MAISKLOSSLESUPPE

STUTTGARTER FILETTOPFLE
Schweinelendchen mit frischer
Champignonrahmsauce
Gemlsevariation
hausgemachte Spatzle

GAUZWETSCHGENCOUP
mit HaselnufReis und Vanillesauce

€ 22,60

Klare OCHSENSCHWANZSUPPE
mit FleischkldRle

ROASTBEEF aus der Réhre
Sauce Béarnaise und Krauterbutter
glacierte Karotten
Erbsen an Sauce Béchamel
Pommes frites

BIRNE HELENE
Vanilleeis mit heiRer Schokoladensauce
und Birnenkompott
Schlagsahne

€ 24,30

BLATTSALATTELLER
mit frischen Gartenkrautern
und Joghurtdressing

ZURCHER KALBSGESCHNETZELTES
mit hausgemachten Spatzle
und Kroketten

Hausgemachtes
MOUSSE AU CHOCOLAT

€22,30

\_ﬁ

BROKKOLICREMESUPPE
mit gerdsteten Mandelsplittern

SCHWEINERUCKENSTEAK “SENNENALP”
mit einer Kase-Speck-Krautermischung iberbacken
Tomatensauce und Gemusegarnitur
Pommes frites

CREME CARAMEL
mit Sahnetupfer und Caramelsauce

€ 20,50

RINGHOTELS
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Menu-Vorschlage seiess

Fur FiscHLiEBHABER & VEGETARIER

RIESENGARNELEN an PERNOD
mit DillstraufRle und Fleuron
kanadischer Wildreis

SEEZUNGENROLLCHEN
geflllt mit Garnelen
Estragonsahnesauce
Blattspinat und Basmatireis

MOUSSE TRIO
Zimt-, weilRes und braunes Mousse
mit Frichtegarnitur

€ 33,90

\_ﬁ

PETERSILIENSAMTSUPPE mit ROGGEN

FRISCHES LACHSFORELLENFILET
von der ECHAZ
in Wermut pochiert
an edler SAFRANRAHMSAUCE
mit Scampi, Green Shells und Tomatenwirfeln
Rahmblattspinat und Petersilienkartoffeln

Gemischtes EIS im EISPOKAL
mit Kompottfriichten und Saucen
(Buffet)

€ 27,50

FELDSALAT mit gerduchertem FORELLENFILET
Toast und Butter

GARNELENSPIESS auf LIMONENSCHAUM
mit Brokkoli und gelbem Wirzreis

PANGASIUSFILET "GLARNER ART”

in Butter gebraten mit frischen Kréutern, Schabziger

und Zwiebeln, garniert mit Gemusebouquet;
Kartoffeln

CREPES A L'ORANGE mit Vanilleeis
und ORANGENSPALTEN

€ 37,60

VOLLWERTSALAT
mit Zuckerschoten, Zucchini, roten Linsen,
Chicorée, Sojasprossen,
Indianerbohnen und Nissen .
an einer Vinaigrette mit kaltgepref3tem Ol

Gebratene SEETEUFELMEDAILLONS
auf Paprika-Rosabeeren-Sauce
Ratatouille
Petersilienkartoffeln

APRIKOSENMOUSSE-CREME
mit 1 Kugel Walnul3eis

€ 26,70

KAROTTENAPFELCREMESUPPE

GEFULLTE CHAMPIGNONKOPFE
auf Blattspinat mit Sauce Mousseline
und gerdsteten Leinsamen
Schupfnudeln

WALNUSSEIS mit EIERLIKOR
Sahnetupfer

€ 21,00

KURBISCREMESUPPE mit APFELN

GEMUSECREPES eigene Création
Lauch, Sojasprossen, Champignons
sautiert, mit Sojasauce abgeldscht
eingewickelt in Krautercrépes
an Tomatensauce und mit Mozzarella Gberbacken

MARINIERTE ORANGENSCHEIBEN
mit Honig und Zimt
1 Kugel Vanilleeis und Sahnetupfer

€21,40

RINGHOTELS
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BeLieste HocHzEITSMENUS

HOCHZEITSSUPPE
Fladle, Maultaschen, GrieRkl63e

GLACIERTES KALBSNUSSLE
Gemiiserahmsauce
3 Gemise nach lhrer Wahl
Spatzle und Kroketten

VANILLEEIS mit heiBen HIMBEEREN
und Schlagsahne

€ 23,30

KERBELCREMESUPPE
SCHWEINELENDCHEN FORSTERIN

Rotweinsauce mit Pfifferlingen, Champignons,

Morcheln, Speck und BrotcroQtons
Bohnen mit Speck und Zwiebeln
Blumenkohl polnisch, Karotten glaciert
Spatzle und Kroketten

KIRSCHEISBOMBLE
mit heiRen Schattenmorellen
Schlagsahne

€ 23,10

FELDSALAT BAUERLICH
mit gerdsteten Speckwurfeln
und Cro(tons
an Sahnedressing

DUO von RIND und GEFLUGEL
Rindsfilet mit Pfeffersauce
Poulardenbriistle mit Rahmsauce
Gemiusegarnitur
Schupfnudeln und Reis

COUP BARBADOS

mit frischer Ananas, Kaiserkirschen, Walnuf3eis

Amaretto und Caramelsauce, Sahnetupfer

€ 28,40

\_ﬁ

BRUHE mit
GRIESSKLOSSLE und FLADLE

SALATKOMPOSITION mit sautierten SCAMPI,
Tomatenwiirfeln und Barlauchdipp
Baguettes

POULARDENBRUSTLE IM SESAMMANTEL
feine Rahmsauce
Gemiusevariation vom Markt
Spétzle und Duftreis

DESSERT DUO
Mousse au chocolat und Walnuf3eis
mit Eierlikor

€ 31,10

KRAFTBRUHE Diablotin

KALBSRUCKEN D'OFFMONT
edle Pilzsauce mit Champignons, Pfifferlingen,
Morcheln und Steinpilzen
mit Cognac flambiert und Rahm verfeinert
4 Gemuse nach Ihrer Wahl
Spatzle und Dauphinekartoffeln

IRISCHER TRAUM
WalnuRReis mit Bailey's
Schlagsahne

€27,30

FELDSALAT mit gebeiztem LACHS
Salat mit Balsamico-Essig
Toast und Butter

RUMPSTEAK STRINDBERG
Grilltomate auf Rahmblattspinat
Speckbohnen
Kartoffelgratin

GAUZWETSCHGENCOUP
mit Haselnufeis und Vanillesauce

€ 28,60

\_ﬁ

RINGHOTELS
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KULINARISCHE SCHLEMMEREIEN

KLARE GEMUSESUPPE
Gemiusebrunoise

SEETEUFEL
auf Paprika-Rosabeeren-Sauce
Basmatireis

KULINARISCHE HOCHZEIT
RINDSFILET mit Krauterbutter
ENTENBRUSTLE an Cassissauce
Gemiusevariation
Kartoffel-Lauchgratin

DATTEL-FEIGEN-NUSS-HONIG-PARFAIT
garniert mit
frischen Feigen und Orangenfilets

€ 40,00

SAIBLINGSFILET “CONNAISSEUR”
Fischfilet mit Tomatencoulis und Crevetten
an Noilly-Prat-Sauce

Quinoa
(das Gold der Anden)

Gebratene AUSTERNSAITLINGE auf BLATTSPINAT
mit Parmesanbroseln,
gerbstetem Leinsamen und Sesam
geflllte Schupfnudel

BARBARIE ENTENBRUST aus dem Ofen
Orangen-Honig-Balsamico-Glace
Gemiusegarnitur und Kartoffelgratin

oder

LAMMHUFTE mit SENF-ZWIEBEL-KRUSTE
auf Portweinglace
Gemiuseganitur und Kartoffelgratin

BLUTENHONIGPARFAIT im KROKANTMANTEL
auf Erdbeersauce
Eispraline als Garnitur

ohne Zwischengang - € 8,50
Ente € 38,00
Lamm € 39,70

PASTETE geflllt mit RINDSFILET
an Sauce Cumberland
(ab 18 Personen)

KALBSBRIES und PFIFFERLINGE
auf Gemduserisotto
mit Sauce Mousseline tiberbacken

RIESENGARNELEN PROVENCALE
tournierte Petersilienkartoffeln
Zitronengarnitur

MELONENSORBET

TROIS FILETS HAUSCREATION
Rindsfilet in Krauterkruste
Kalbsfilet mit Champignons und
Kase Uberbacken
Schweinefilet mit Tomatenwdrfeln
und Sauce Hollandaise
Gemiseplatte
Kurbiskernspétzle und Kroketten

FLAMBIERTE TRAUBEN
mit Vanilleeis und Schlagsahne
(nach Saison)

€59,70

SALATTRIO
von Eisberg-, Feldsalat und Chicorée
mit Nussen und Friichten
an Vinaigrette

LACHSFILET “BONNE FEMME”
mit Champignons an Weilweinrahmsauce
Karottenstabchen und Zuckerschoten
Kartoffeln

SEKTSORBET
mit Kiwimark

RINDS- und KALBSFILET nach Chef
Rindsfilet mit Peffersauce
Kalbsfilet mit Pfifferlingssauce
Gemiseplatte
Spétzle und Kartoffelgratin

DESSERTVARIATION KLEIN&FEIN
€ 46,90

RINGHOTELS
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KULINARISCHE SCHLEMMEREIEN

Die Menufolge kdnnen Sie
natdrlich jederzeit
nach Ihren personlichen
Wiinschen andern !

Wir beraten Sie gerne !

TOMATENCREMESUPPE mit BASILIKUMSAHNE

GARNELENSPIESS vom GRILL
mit Krauterhollandaise tiberbacken
garniert mit FELDSALATBOUQUET

Baguettes

TOURNEDOS mit zwei Saucen
2 Rindsfiletscheiben gebraten
mit Krauterbutter auf Portweinglace
und Pfefferrahmsauce
Gemiusegarnitur und Rdstinchen

DESSERTTELLER nach ART DES KUCHENCHEFS
ohne Zwischengang € 35,40
€ 44,20

\_ﬁ

Uberbackene ESSENZ vom RIND

ENTENLEBER an SHERRYRAHM
Gemlusereis

RINDSFILET am Stlick gebraten
mit Sauce Béarnaise
gefillte Tomate Viroflay
Brokkoli polnisch
glacierte Karotten
Kartoffelgratin

MONCHSKOPFKASE
mit Kresse, Radieschen und Baguette

COUP ROMANOFF
(nach Saison)
frische Erdbeeren
mit Vanille- und Erdbeereis
Schlagsahne und Erdbeersauce
gerOstete Mandelsplitter

€42,50

FELDSALAT an Kartoffeldressing
garniert mit gerauchertem ENTENBRUSTLE
an Orangensauce

SAUERAMPFERCREMESUPPE
mit APFELWURFELN

TRILOGIE LUKULLUS
Lammrickenfilet mit Sauce Provencale
Rinderfilet mit Krauterhollandaise
Schweinefilet an Pfefferrahmsauce
Gemiise vom Markt
Dauphinekartoffeln und Spatzle

FRISCHE ANANASSCHEIBE
mit Schwarzwalder Kirsch parfimiert
garniert mit Vanilleeis
Sahne- und Waffeldekor

€42,90

SPARGELCREME
mit MANDELBLATTCHEN
(nach Saison)

KALBSBRIESRAGOUT mit PFIFFERLINGEN
im Krauterfladle

PERLHUHNBRUST
edler Portweinglace
auf roten Linsen-Zucchini-Tomaten-Gemiise
Schupfnudeln

MOUSSE DUO
WeilRes und braunes Mousse
Friichtegarnitur
mit Sahne

ohne Zwischengang € 27,90
€ 36,40

HAUSGEBEIZTER LACHS
mit Toast und Butter

STEINPILZCREMESUPPE

LAMMRUCKENFILET mit einer
SENF-ZWIEBEL-KRUSTE
im Ofen gebraten, auf Portweinglace serviert
Gemusegarnitur und Kartoffelgratin

HALBGEFRORENES GRAND MARNIER
mit Sahne

€41,40

RINGHOTELS
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WURTTEMBERGER MENU SCHWABISCHES
DEGUSTATIONSESSEN

GRIESSKLOSSLESUPPE

*kk

S' LECKERMAULE MENU
gebeizte Lachsforelle von der Echaz kombiniert
mit mild gerauchtem Bodenseewaller FLADLESUPPE
garniert mit Feldsalat *kkk
an Gauzwetschgendressing GESCHMELZTE MAULTASCHE
e auf Blattspinat
Hausgemachte schwébische MAULTASCHE bl
auf Rahmblattspinat ZWIEBELROSTBRATEN
mit Speck-Zwiebelschmelze Spétzle und Schupfnudeln
*kk *kkk
STAUFFERLENDCHEN VANILLEEIS mit heissen HIMBEEREN
Rinderfilet mit Krauterbeerlisauce Sahnetupfer
Kalbslendchen mit Bonetopilz €9730
Schweinelendchen mit Trollinger S6Rle '
Gemuse vom Markt Wir empfehlen einen kleinen Salat zum
Schupfnudeln, Spatzle und Schwabenkorn Rostbraten !
*k%
APFELKUCHLE mit VANILLEEIS Gonnen Sie sich danach einen Blutwurzel-
Zimtzucker und Sahnetupfer oder ein Zibartle Schnaps.
(2 Stk.)
€ 41,50

FONDUEPLAUSCH + SALATBUFFET
Als Vorspeise reichen wir ein Salatbuffet mit 2 Dressinges. Danach servieren wir lhnen Rind- und
Poulardenfleisch (190 gr) hauchdinn geschnitten und feines, vorgekochtes Gemiise zum Selberkochen in der Gemiisebriihe, dazu
reichen wir Kartoffelgratin und 4 feine Spezialsaucen; Gurken und Silberzwiebeln; Stangenbrot; zum SchluB ein beschwipstes Ei fur
die Suppe !
€ 18,70 p.pab 20 Pers.
€ 23,00 p.P ab 20 Pers. mit 250 gr. Fleisch

UrcHices RacLETTE ZNACHT
Es wird Ihnen ein typisches SCHWEIZER Gericht gereicht. Wir beginnen mit einem BUFFET von Salsiza,
Biindnerfleisch und Coppa mit Gurkengarnitur. Dazu rundet ein reichhaltiges SALATBUFFET die Vorspeisen ab.
Danach werden Ihnen vom unserem SCHWEIZER KOCH orginal RACLETTE vom Laib und GWSCHELLTI (Pellkartoffeln) angeboten.
Der kronende Abschluf? wird mit einem EISPOKAL, MERINGUES und CREME CARAMEL getétigt. Als Digestif
wird lhnen ein KAFFEE SUCHTIG angeboten !
€ 17,30 p.Pab 20 Pers.

TessINER BUEFET

Geniel3en Sie in unserer Tessiner Grotte ein typisches Tessiner Biffet. Sie beginnen mit einer
Kartoffellauchsuppe, danach Coppa und Salsiz, Hirtensalat und gemischte Salate, gerducherte Forellenfilets mit Meerrettich.
Als Hauptgang verwohnen wir Sie mit Piccata an feiner Champignonrahmsauce und Lammhéxle in Rotwein mit Cremolata,
Ratatouille-Gemdse, Ravioli an Basilikumbutter, Polenta mit K&se. Als Dessert reichen wir lhnen Caramelkdpfli, Fruchtsalat,
Tessiner Kirschparfait mit Sauerkirschkompott.

€ 20,20 p.P ab 20 Pers.

RINGHOTELS



®

HoteL
GasthoF

Biffet Vorschlage  seie2 HaseN

HerrenberG

RusTtikaLes BUEeeT

ab 30 Personen
€ 21,50/Person

BobensTanbpices BUFFET

ab 30 Personen

€ 24,00/Person
Vorspeisen: Vorspeisen:
KRAFTBRUHE mit FLADLE TOMATENCREMESUPPE
(wird serviert) mit Basilikumschaum
(wird serviert)
SALATBUFFET
mit Blattsalaten und gemischten Salaten SALATBUFFET
. S Sorten mit Blattsalaten und gemischten Salaten
Nudelsalat mit Schinken, Erbsen und Karotten 7 Sorten
- Saucen: ) Saucen:
Sauce Vinaigrette und Sauce Francaise Sauce Vinaigrette und Sauce Frangaise
Brotkorb Brotkorb

KALTE PLATTE
mit Aufschnittauswahl
garniert

warme Hauptgerichte:

SCHWEINEBUG aus dem NIEDERGAROFEN
saftig und weich
mit brauner Sauce vom eigenen Saft gezogen

POULETKEULEN aus dem Schmortopf
“UNGARISCHE ART”
an feiner Paprikarahmsauce und Paprikawdirfel
SOMMERMISCHGEMUSE

SPIRALNUDELN und PILAWREIS

Nachspeise:

PFANNENKRATZETE
ZWETSCHGENKOMPOTT
Vanillesauce

NIEDERGAREN
Wir garen nach den neusten
Erkenntnissen im Niedergarverfahren
fur Bratenstticke!

KALTE PLATTE
Rauchfleisch und Coppa mit Melonenschnitten

warme Hauptgerichte:

Geschnetzelte PUTENBRUST “ZURCHER ART”
mit Champignons und Rahmsauce

SCHWEINEHALSBRATEN in der Kréuterkruste
mit feiner Trollinger Sauce

ERBSEN und KAROTTEN
hausgemachte SPATZLE und KARTOFFELGRATIN

Nachspeisen:

APRIKOSENMOUSSECREME
rote GRUTZE
SCHNEE-EIER auf Vanillecreme
MERINGUEN (Schaumle) mit Schokoladensauce

Als besonderes Dankeschon gilt
auch im Jahr 2011.:

Sie feiern Ihren Geburtstag bei uns
und wir laden das “Geburtstagskind”
zum Essen ein!

Lassen Sie sich von uns beraten.

RINGHOTELS
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HerrenberG ab 35 Personen

VEGETARISCHES BUFFET

€ 26,50/Person

€ 28,50/Person

Vorspeisen:

SALATBUFFET
mit Tomaten-Mozzarella-Basilikumsalat
Salat Horiantiko
mit Blattsalaten und gemischten Salaten
5 Sorten

Saucen:
Sauce Vinaigrette und Sauce Francaise
Brotkorb

MittelmEerplatte:

eingelegte Oliven, gefillte Party-Tomaten,
Artischocken, Zucchini gebraten,
Paprika und Auberginen gebraten,
gefiilite Peperoni
Champignon-Auberginen-Dipp
Barlauch-Dipp

Fischvariation:
Meeresfriichtesalat
geraucherte Scampis
Miesmuscheln an Vinaigrette
Thunfischsalat
Schlemmerplatte:

Melonenschnitze mit Seranoschinken
Coppa, Parma und italienische Salami

warme Hauptgerichte:

PICCATA VOM SCHWEINERUCKEN
mit Schinkenstreifen und Champignons

OSSO BUCCO VOM LAMM

(Lammhaxenscheiben geschmort)
Ratatouille-Gemiuse

Tortelli di Ricotta mit Salbei
und Parmesan

Spaghetti und Risotto

Nachspeisen:

Sahneeis im Eispokal
Panna Cotta Creme
mediteraner Fruchtsalat
Pompeloni (Mini Berliner)

WIRD SERVIERT:

GEMUSESUPPE
mit Quark-Grie3KI6Rle

Vorspeisen:

SALATBUFFET von 10 Sorten
Vinaigrette, Sauce Francaise und
Joghurt-Schnittlauchdressing

Salat Andaluse
Paprika, Tomaten, Lauch, Reis, Bohnen
Maissalat
Weizen- und Maiskdrner, Bananen,
Orangenschnitze an Schmanddressing
Salat Waldorf
Selleriestreifen, Apfel, Walnlisse
Mayonnaise
Tessiner Bauernsalat
mit Ziegenkase, Mais, Paprika, Tomaten, Gurken
an Balsamikoessig und Olivendl

GemUsedippings:

mit CHICOREE, SELLERIESTANGEN, KAROTTEN
NAVETS, EISZAPFLE
Saucen
Remouladensauce, Calypso,
Krauterquark und Currymayonnaise

Garnituren:

Geflllte Eier und Zucchini, Avocados
Vollwertbrotkorb

warme Hauptgerichte:
GEMUSECREPES mit Sojasprossen
Champignons und Lauch
Uberbacken mit Mozzarella, Tomatensauce
RATATOUILLE
FOLIENKARTOFFELN mit TZATZIKI
Gefullte CHAMPIGNONKOPFE
GEMUSEPAELLA mit PARMESAN

Gebratene TOFUSCHNITTEN
mit Gemusestreifen

Nachspeisen:

CREMES und FRUCHTEQUARK
VANILLEEIS im Eissockel
diverse FRUCHTSAUCEN

frischer FRUCHTSALAT

ZITRONENJOGHURTTERRINE

KIRSCHENKOMPOTT
MERINGUES

RINGHOTELS
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ab 35 Personen

SCHWABISCHES FestLicheEs BUrreT

BAUERNBUFFET
€ 28,00/Person
€ 26,00/Person
wird serviert: wird serviert:
FLADLESUPPE LAUCHCREMESUPPE mit Brotcro(itons
Vorspeisen: Vorspeisen:
SALATBUFFET SALATBUFFET
mit Blattsalaten und gemischten Salaten mit Blattsalaten und gemischten Salaten
6 Sorten 8 Sorten
Saucen: Saucen:

Vinaigrette und Sauce Francaise

Festplatte:

Geraucherte FORELLENFILETS
garniert mit Meerrettichschaum und Zitronen
SCHWARZWALDER RAUCHFLEISCH
gerauchtes KASSELER
BAUERNBRATWURSTLE

Garnituren:

Geflllte Eier, Brotkorb

warme Hauptgerichte:

MAULTASCHEN in der Bruhe
mit Speck-Zwiebelschmelze und Petersilie

SCHWABEN DUO
Rostbratle mit brauner Sauce
Schweinefilet an tomatierter
Champignon-Sauerrahmsauce
3 Gemiise vom Markt
Spéatzle und Krautschupfnudeln

Nachspeisen:
GAUZWETSCHGEN mit HaselnuReis

OFENSCHLUPFER mit Chaudeaucreme
ROTE GRUTZE mit angeschlagener Sahne

RINGHOTELS

Vinaigrette und Sauce Francaise

Fischplatte:

Geréaucherter LACHS und FORELLENFILETS
garniert mit Meerrettichschaum und Zitronen
Honig-Senf-Dill-Schaum

Feinschmeckerplatte:

Gerauchtes KASSELER
COPPA, RAUCHERWURSTLE,
SCHWARZWALDER RAUCHFLEISCH,
ITALIENISCHE SALAMI und FLEISCHPASTETE
Cumberlandsauce

Garnituren:

Gefillte Eier und Salatgurken, Brotkorb

warme Hauptgerichte:

POULARDENBRUSTLE MARGARITA
an einer Cognacrahmsauce

SCHWEINELENDCHEN FORSTERIN
Rotweinsauce mit Pfifferlingen, Champignons,
Morcheln, Speck und Brotcrodtons

Karotten, Blumenkohl und Erbsen mit Béchamel
Spatzle, Pilawreis und Kartoffelgratin

Nachspeisen:

DIVERSE EISSORTEN im EISPOKAL
CREME CARAMEL
SCHOKOLADENCREME mit Birnenkompott
KASEAUSWAHL vom Brett
verschiedene BROTE und BUTTER
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BUFFET-Vorschlage sere2s

ab 35 Personen

ScHLEMMER BUFFET

€ 58,00/Person

wird serviert;

GRIESSKLOSSCHENSUPPE

Vorspeisen:

SALATBUFFET
mit Blattsalaten und gemischten Salaten
10 Sorten

Saucen:
Vinaigrette, Sauce Francaise und
Joghurt-Schnittlauchdressing

Fischplatte:

Mit gerduchertem LACHS
geraucherten FORELLENFILETS
WALLERFILETS
Meeresfriichtesalat
Zitrone und Meerrettichschaum
norwegische Honig-Senf-Dill-Sauce

Edelfleischplatte:

SERANO SCHINKEN
SALSICA CALABRA
FLEISCHPASTETE

mit Cumberlandsauce

MELONENSCHIFFCHEN

Garnituren:
Gefullte Eier und Tomaten, Brotkorb

warme Hauptgerichte:

ZANDERFILETS in Dillrahmsauce
Pilawreis

GEMUSECREPES mit Sojasprossen
Champignons und Lauch
Uberbacken mit Mozzarella, Tomatensauce

KALBSBRATEN BURGER ART
leichte Rahmsauce
Karotten, Blumenkohl, Brokkoli
Spatzle und Rdstinchen

Nachspeisen:

Verschiedene CREMES und
ZITRONEN-JOGUHRTTERRINE
SAUERKIRSCHKOMPOTT
frischer FRUCHTSALAT
diverse EISSORTEN im EISPOKAL
mit Fruchtsaucen
Waffeln und Sahne

wird serviert:
KRESSESAMTSUPPE
Vorspeisen:

SALATBUFFET
mit Blattsalaten und gemischten Salaten - 12 Sorten
Saucen:
Vinaigrette, Sauce Francaise, Himbeerdressing
Joghurt-Schnittlauchdressing

Fischplatte:

SALMSPITZEN Trondheim und WELSFILET,
MEERESFRUCHTESALAT,
CREVETTENCOCKTAIL, FISCHTERRINE,
und gebeizter IKARIMILACHS
Zitrone und Meerrettich, Apfel-Senf-Dill-Sauce
1 HUMMER als Prasentationsstiick
GREEN-SHELLS mit Vinaigrette

kalte Hauptplatte:

SALSICA CALABRA, PARMASCHINKEN
ROASTBEEF, COPPA,

PASTETE gefullt mit Rindsfilet,
GANSELEBERPASTETE
gerauchertes ENTENBRUSTCARPACCIO
Garnituren:

Gefillte Eier, Gurken und Tomaten, Spargelbiindel,
Melonenschiffchen, Brotkorb
Cumberlandsauce

Sorbet:

HOLUNDERSORBET mit Sekt

warmer Hauptgang:

KALBSRUCKEN d' OFFMONT
edle Pilzsauce mit Champignons, Pfifferlingen,
Morcheln und Steinpilzen mit Cognac flambiert
und Rahm verfeinert
RINDERFILET AM STUCK mit KRAUTERBUTTER
Gemiuseauswahl von 4 Gemusen
Kartoffel-Truffe-Gratin, Basmati-Wildreis, Spatzle

Nachspeisen:

DESSERTBUFFET mit verschiedenen Eissorten,
Charlotte Royal, rote Gritze,
Zitronen-Joghurtterrine, Campari- Orangen-Terrine,
frischer Fruchtsalat, Mousse au chocolat
Créme Brulée und Schokoladenbrunnen mit
Frichten, div. Fruchtsaucen
Schlagsahne

Mitternachtsimbiss:

KASEPLATTE mit verschiedenen Sorten aus der
Schweiz, Frankreich und Deutschland
mit diversen Brotchen und Butter

RINGHOTELS
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All Inclusive bedeutet Kostentbersicht ftr lhr Fest-
Voraussetzung: Teilnehmerzahl mindestens 40 Personen
Der Preis nur € 48,00 pro Person !

Was ist alles Dabei :

Tischdekoration mit Topfblumen und Kerzen
Servietten und Meniikarten

Aperitif: 1 Glas Sekt oder Prosecco mit Orangensaft
1 Schnaps (Obstler, Williamsbirne oder Korn)
Verlangerungskosten der Stadt

mieteN und Gedeckpreis enthalten

Plattenservice oder wenn gewtnscht tellerservice
Speisenauswahl kann gedndert werden

OOOOO0OOO

A discretion - Soviel Sie Kbnnen:

Filterkaffee, Tee und Koffeinfreier Kaffee
Mineralwasser 0,7 L Flaschen

Wein: Rot- und WeiSS aus Wiirttemberg oder aus Italien
4-Gange-Menl oder Biffet - siehe AuswahlListe !

OO0 060

Mit was muSSen Sie noch rechnen:

alle anderen Getranke
ab 1 Uhr Nachts 2 Mitarbeiter und alle Getranke
ev. andere Blumen

Diese Angebot kann auch fur unseren PARTYSERVICE genutzt
werden! Sprechen Sie mit Herrn Nolly. Er wird Sie gerne beraten!

RINGHOTELS
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ALL INCLUSIVE AUSWAHL

Selbstverstandlich konnen Sie auch ein andere
Gerichte/Menu oder Buffet auswahlen, es wird
einfach neu berechnet !

Suppen
. . A27 Putenbrustbraten
Al Kraftbrihe mit Fadennudeln an feiner Apfel-Calvadossauce
A2 Briihe mit Backerbsen sommerliches Gemiiseragout
A3 Fladlesuppe Nudeln
A4 Bruhg mit Griel3kloBle
AS Gemusesuppe mit Brunoise A28 Gefiillte Poulardenbriistle ¢ stuck
A6 Brokkolicreme mit Mandelsplitter WeiRweinrahmsauce,
A7 Kressesamtsuppe 2 Gemuse vom Markt
Nudeln und Kartoffelptrree
Vorspeisen A29  Gemischter Braten (Rind und Schwein)
. Karotten und Bohnen mit Speck,

A10 Kleiner Blattsalatteller Spatzle und Kroketten
All Blattsalatteller mit Gartenkrautern A30 Rinderhochrippe aus der Réhre

an Joghurtdressing Rotweinsauce und Krauterbutter

Karotten und Erbsen an Béchamel,

Al2 Blattsalatteller Pommes frites

mit Kresse, Radieschen
Al13 Kleiner gemischter Salatteller

g a1 BUFFET

Al4

HAUPTGERICHTE

&N

A20

A21

A22

A23

A24

A25

Melone mit Rauchfleisch &N

Schindelbraten

marinierter Schweinenacken mit Rost-
zwiebeln und Krauterbutter, Mischgemuse,
Serviettenknodel

Schweineriicken mit Gauzwetschgen
gefillt an feiner Rahmsauce
Petersilienkohlrabi mit Butter
Rosenkohl mit Speckwirfeln

Nudeln und Kroketten

Schweinelendchen “Schdnbuch”

an brauner Sauce mit Speckwirfel,
diversen Pilzen und BrotcroGtons
Vichykarotten und Blumenkohl polnisch
Spétzle und Kroketten

Salatbuffet von 7 Sorten Salat und
2 Dressings, Brotkorb und Butter

Schwarzwaldplatte mit Rauchfleisch,
Kasseler, Salami und Fleischpastete

Fischplatte mit gerducherten Forellenfilets,
Meerrettichschaum und Zitrone

Warme Hauptgerichte
Rinderschmorbraten an Rotweinsauce
Poulardenbrust an Rahmsauce
Erbsen und Karottengemise
Spatzle und Kartoffelgratin

Dessert Ofenschlupfer mit Vanillesauce

Gauzwetschgenkompott, Creme Caramel,
1 Kugel Erdbeereis im Eissockel

DEesserT

Schwabentopfle _ _ ﬂ
Schweinelendchen an Champignons in A32 Fruchtsalat gemischt mit Vanille- und

Tomatensauce vermischt mit saurer Sahne

Spatzle A33
Kalbsbraten an Cognacrahmsauce A34
3 Gemuse der Saison A35
hausgemachte Spatzle und Dauphine A36

A37
Putengeschnetzeltes A38

an leichter Currysauce mit gebratener
Ananas und Pfirsich, Mandelreis

Erdbeereis

Birnenfacher mit Schokoladensauce und
Vanilleeis

Creme Caramel

Gauzwetschgencoup

Ofenschlupfer mit Vanillesauce

Rote Gritze

Halbgefrorenes Grand Marnier

Preise enthalten MWST und Bedienungsgeld

RINGHOTELS
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Klare Suppen

100
101
102
103
104
105
106

107

Kraftbriihe mit Fadennudeln
Briihe mit Backerbsen
Fladlesuppe
Maultaschensuppe
Kraftbriihe mit Mark
Kraftbriihe Diablotin

Kraftbriihe Gartnerin
mit Gemisestreifen

Kraftbrilhe Royal (Eierstich)

KloRlesuppen

120 Markkl6Blesuppe
121 MaiskloRlesuppe
122 GrieR3kI6Rlesuppe
123 Briihe mit GrieRkl6Rle und Fladle
124 Hochzeitssuppe Nr. 1
(Fladle, Maultaschen, GrieRkl6Rle)
125 Leberknodelsuppe
126 Klare Ochsenschwanzsuppe
mit Markkl6R3le
127 Wildkraftbrithe mit KisRle
128 Fischconsommeé mit LachsklsRle
Gemusesuppen
140 Gemusebriihe mit Krauterfladle
141 Gemiusesuppe mit Brunoise
142 Gemisecremesuppe
143 Zwiebelsuppe mit Brotcrodtons
150 Krauterrahmsuppe mit Crodtons
151 Spargelcreme mit Mandelblattchen
(nach Saison)
152 Karotten-Apfelcremesuppe
153 Lauchcremesuppe
154 Brokkolicreme mit Mandelsplittern
155 Kressesamtsuppe
156 Frische Tomatencremesuppe
157 Waldchampignoncremesuppe
158 Kartoffel-Lauchcremesuppe
mit Speck-Knoblauch-CroQtons
159 Sauerampfercremesuppe
mit Apfelwirfeln
160 Kurbiscremesuppe mit Apfeln
161 (nach Saison)
162 Feldsalatrahmsuppe
163 Estragoncremesuppe
164 Kerbelcremesuppe
165 Petersiliensamtsuppe
166 Pfifferlingcremesuppe
167 Steinpilzcremesuppe

3,70
3,70
3,80
4,00
4,00
4,00
4,00

4,20

ah
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4,40

4,50
4,60
4,60
4,60
4,80
4,80
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Spezialsuppen €
170 Altdeutsche Brotsuppe 3,70
171 Gebrannte GrieRsuppe 3,70
172 Landliche Hochzeitssuppe
(Hirnsuppe gebunden) 4,00
173 Legierte Ochsenschwanzsuppe 4,20
174 Giorba a la Romana (Geflugelcreme) 4,20
175 Andalusische Tomatensuppe 4,20
mit Paprikawirfel-Einlage
176 Tomatenconsommé mit BasilikumkiéRle 4,50
177 Safranschaumsuppe mit QuarkkiéRle 4,60
178 Uberbackene Essenz vom Rind 4,70
179 Remstaler Schneckensuppe 5,00
- SaLaTE
H""_= ~
Einfache Salate €
200 Kleiner Blattsalatteller 3,10
201 Blattsalatteller mit Gartenkrautern 3,30
an Joghurtdressing
202 Blattsalatteller 3,50
mit Kresse, Radieschen und Ei
203 Feldsalat Mimosa (Saison) 4,00
mit gehacktem Ei und Hausdressing
204 Feldsalat mit Steinchampignons 4,20
gerosteten Leinsamen, Mandeln und Ei an
Vinaigrette mit kaltgepreRtem Ol
205 Feldsalat bauerlich 4,20
mit gerdsteten Speckwirfeln und CroGtons
an Sahnedressing
206 Gemischter Salatteller 4,40
207 Hirtensalat di Centovalli 4,90
Salat mit Schafskase, Gurken, Tomaten,
Mais, Paprika, Borlottibohnen an
Oliven-Balsamicodressing
208 Tomaten-Mozzarellasalat 4,90

mit Basilikum an kaltgepresstem Olivendl
Ciabatta
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SALATE rorsetung

M

Salatkompositionen

210

211

212

213

214

215

216

217

220

221

222

223

224

Chicorée-Apfel-Orangensalat
mit Nlssen, kaltgeprefl3tem Ol und
Himbeerdressing (nach Saison)

Vollwertsalat mit Zuckerschoten,
Zucchini, roten Linsen, Chicorée,
Sojasprossen, Indianerbohnen und
NiUssen an Vinaigrette mit
kaltgeprel3stem NufRdl (nach Saison)

Ruccolasalat mit Buinderfleisch-
carpaccio; Parmesan- und Ingwer-
Raspel; Kurbiskerndl und
Balsamikodressing

Chicorée-Eisbergsalat an
Ayvardressing mit Mango, Apfeln
und Orangenfilets (nach Saison)

Salattrio von Eisberg-, Feldsalat
und Chicorée mit Nissen und
Friichten an Vinaigrette (nach Saison)

Herbstlicher Salat

mit Pfifferlingen, Apfeln, Niissen
und Crodtons, Himbeerdressing
und Bauernbrot

Salatkomposition (groRer Teller)
Eisbergsalat mit Calypsosauce
Feldsalat bauerlich

Lollo Rosso - Himbeervinagrette
(nach Saison)

SALATBUFFET mit 10 Sorten,
Joghurt-, Hausdressing und
Vinaigrette; Baguettes

Feldsalat mit gerduchertem
Forellenfilet, Toast und Butter

Feldsalat mit gerduchertem
Entenbristle an Orangensauce
und Kartoffeldressing

Feldsalat mit gebeiztem Lachs
Toast und Butter, Salat mit
Balsamico-Essig

Salatkomposition mit sautierten
Scampis und Tomatenwirfeln und
Barlauchdipp; Baguettes

Garnelenspiess vom Grill

mit Krauterhollandaise Uiberbacken
garniert mit Feldsalatbouquet
Baguettes

€ 4,40

€4,50

€4,70

€4,70

€470

€4,80

€5,00

€750

€8,20

€38,80

€38,80

€8,80

€38,80

HerrenberG

Z WISCHENGERICHTE

300 Diverse Sorbet
- mit Kiwimark - Melone - Himbeer -
301 - Erdbeer - Mango - Kokonsuss -
Passionsfrucht - Zwetschgen -
302 Ananas -Tomate - etc.
303 Rosensorbet mit Orangenmark
304 Honigmelone mit Rauchfleisch
Pastetli "a la Reine"
mit Bries, Kalbfleisch und Champig-
nons in heller Rahmsauce,
305 Gemisereis
Pastete geflllt mit Rindsfilet
an Sauce Cumberland und
306 Salatgarnitur (ab 18 Personen)
Entenleber an Sherryrahm
307 garniert mit Gemdusereis
Hausgemachte Wildterrine mit
Waldorfsalat und Schattenmorellen
308 Honigschaumsauce
Kalbsbries in Nussbutter gebraten
mit Gemusestreifen garniert, mit
309 Lollo Rosso an Waldhonigdressing
Kalbsbriesragout mit Pfifferlingen
310 im Krauterfladle
Kalbsbries und Pfifferlinge auf
Gemuserisotto mit
311 Sauce Mousseline Giberbacken
Herbstliche Salatvariation
mit Hirschstreifen und flambierten
312 Trauben

VORSPEISENBUFFET

mit diversen Salaten und Dressings
Fischplatte mit Lachs, Forellenfilet
Wallerfilet, Salmspitzen Trondheim
Melonenschiffchen, Salsiza und
Seranoschinken

Baguettes und Brotchen

MITTELMEERPLATTE

eingelegte Oliven, geflllte Party-
Tomaten, Artischocken, Zucchini
gebraten, Paprika und Auberginen
gebraten, gefiillte Peperoni,
Barlauch-Dipp und Champignon-
Auberginen-Dipp

€4,00
€4,20
€5,20

€6,20

€6,80

€6,50

€ 8,50

€ 8,50

€8,50

€38,50

€8,70

€12,50

€8,80

RINGHOTELS
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ZWISCHENGERICHTE

aus dem Wasser

320 Miesmuscheln nach Seemannsart

Pariser Baguettes
321 Miesmuscheln a la Provence
mit Tomatencoulis, Baguettes
322 Hechtkl6Rchen an Limonenschaum
Gemisenudeln
323 Fischterrine mit Sauerampferrahm-
sauce, Salatgarnitur und Baguette
324 Gebeizter Lachs
mit Toast und Butter
325 Feinschmeckervariante
Schottischer Lachs kombiniert mit
mild gerauchtem Donauwaller
Baguette, Butter und Zitrone
326 Zander-Lachsroulade auf
Senf-Estragonsauce
Schupfnudeln
327 Seeteufel
auf Paprika-Rosabeerensauce
Basmatireis
328 Crevettencocktail an Calypsosauce
mit Ananaswdurfeln, Toast u. Butter
329 St.-Peters-Fischragout mit
Crevetten an Estragonsauce und
Tomatenwiirfeln im Beet von
schwarzen Nudeln
330 Garnelenspiel3 auf Limonenschaum
mit Brokkoli und gelbem Wirzreis
331 Saiblingsfilet “Connaisseur”
mit Tomatencoulis und Crevetten
an Noilly-Prat-Weil3weinrahmsauce
Quinoa
332 Riesengarnelen provencale
tournierte Petersilienkartoffeln
Zitronengarnitur
333 Riesengarnelen an Pernod
mit Dillstrauf3le und Fleuron
wilder kanadischer Reis
334 Ragout von Garnelen, Crevetten
und griinen Miesmuscheln
auf Gemusestreifen angerichtet an
Weissweinsahne, Uberbacken mit
Krauterhollandaise; Baguettes

€6,40

€6,40

€6,90

€7,50

€7,70

€8,20

€8,80

€9,10

€8,50

€8,70

€8,80

€8,90

€9,00

€9,00

€ 10,30

RING
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ﬂ

400

400V
401

401V
402

402V
403

404

404V
405

405V
406

406V
407

407V
408

408V

Frisches vom Fisch

Lachsforellenfilet an Safranrahm-

sauce mit Scampi, Green Shells und
Tomatenwirfeln garniert mit Rahm-
blattspinat und Petersilienkartoffeln € 16,20
das gleiche Gericht als Vorspeise serviert €9,40

Lachs im Wurzelsud

Sauce Hollandaise und braune
Butter, Petersilienkartoffeln

das gleiche Gericht als Vorspeise serviert

€ 15,60
€9,00

St.-Peters-Fisch mit Gemuse-
streifen und Tiefseegarnelen auf
Kresseschaumsauce

Fischfilets aus dem Wok (Dampf)
Salzkartoffeln

das gleiche Gericht als Vorspeise serviert

Gebratene Seeteufelmedaillons
auf Paprika-Rosabeeren-Sauce
Ratatouille

Petersilienkartoffeln €18,70
Pangasiusfilet "Glarner Art”

in Butter gebraten mit frischen
Krautern, Schabziger und Zwiebeln
garniert mit Gemusebouquet;
Kartoffeln

das gleiche Gericht als Vorspeise serviert

Schollenfilets nach Josef

-eine delikate Uberraschung-
Lauchgemuise und Karottenstifte
Salzkartoffeln

das gleiche Gericht als Vorspeise serviert

Lachsfilet “Bonne Femme”
Champignon-Petersilien-
Rahmsauce; Karottenstabchen und
Zuckerschoten; Reis und Kartoffeln
das gleiche Gericht als Vorspeise serviert

Seezungenrélichen

geflllt mit Garnelen
Estragonsahnesauce

Blattspinat und Basmatireis

das gleiche Gericht als Vorspeise serviert

Zanderfilet “ZUGER ART”
gedampftes Filet an leichter
Weissweinrahmsauce

garniert mit viel frischer Petersilie
Gemiuse und Kartoffeln

das gleiche Gericht als Vorspeise serviert

€ 14,50
€8,80

HOTELS
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Schmackhaftes vom Geflugel

500

501

502

503

504

505

506

507

508

509

510

511

512

513

Putenkeulenbraten an StiRer Senf-
Rahm-Sauce

Gemiisereis oder Mandelreis €7,80
Chinapfanne mit Putenstreifen,
Gemise an SiUR-Saure-Sauce
Basmatireis € 8,90
Putengeschnetzeltes

an leichter Currysauce mit Friichten
Mandelnaturreis € 8,90
Putenschnitzel mit Cornflakes
paniert an feiner Honigsauce
mit Trokaderoreis € 8,90
Putenbrustbraten

an feiner Cumberlandsauce
sommerliches Gemiseragout
Dinkelreis €9,80
Fitnessteller

Putensteak mit Krauterbutter
Mischgemiise

Kartoffeln mit Schnittlauch €9,80
Gefllltes Poulardenbristle @ stick)
Weilweinrahmsauce, 2 Gemiise
vom Markt, Eiernudeln € 11,40
Poulardenbrust-Piccata

mit Champignon-Schinkenstreifen
frische Tomatensauce
Gemisegarnitur und Nudeln € 13,20
Poulardenbristle "Margarita"
SamtsoRle, Gemiisegarnitur
Naturreis und Spatzle € 13,20
Poulardenbristle im Sesammantel
feine Rahmsauce
Gemdusevariation vom Markt
Spétzle und Duftreis €13,20
Gansekeule aus dem Ofen
Schmorapfel mit Honig-Weinbeeren
Rotkraut und Rosenkohl

Spéatzle und Kartoffelgratin €14,80
Gefillte Gans aus dem Ofen,
Orangen-Honig-Sauce

Apfelrotkraut und Rosenkohl

Rosinenapfel und Serviettenkntddel € 15,60

Barbarie-Entenbrust aus dem Ofen
Orangen-Honig-Balsamico-Glace
Gemusegarnitur und Kartoffelgratin € 15,80

Perlhuhnbristle mit Portweinglace
auf roten Linsen-Zucchini-Tomaten-

Gemise, Schupfnudeln € 18,70

RINGHOTELS
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Feines vom Kalb

601

602

603

604

605

606

607

608

609

610

611

612

Gefillte Kalbsbrust
Petersilienkohlrabi mit Butter
Rosenkohl mit Speckwaurfeln
Nudeln und Kroketten (b 18 personen)

Feiner zarter Kalbshalsbraten
Kalbsrahmsauce

Gemiuse vom Markt und
Butternudeln

Karlsbader Rahmgulasch
Gemisegarnitur
Bandnudeln und Kroketten

Saltimbocca mit Kalbsjus
Zucchini
Maisnockerln

Kalbshaxenbraten mit
Gemiserahmsauce
Brokkoli und Karotten
Nudeln

Zircher Kalbsgeschnetzeltes
mit hausgemachten Spétzle
und Kroketten

Kalbsschnitzel an Limonensauce
Gemdise vom Markt
Basmatireis

Glaciertes Kalbsnui3le
Gemiuiserahmsauce

3 Gemiise nach Ihrer Wahl
Spétzle und Kroketten

Kalbsriickensteak mit
Pfifferlingrahmsauce
Gemiise vom Markt
Macairekartoffeln und Reis

Kalbsriicken d' Offmont

edle Pilzsauce mit Champignons,
Pfifferlingen, Morcheln und
Steinpilzen, mit Cognac flambiert
und Rahm verfeinert

4 Gemuse nach Ihrer Wahl
Spatzle und Dauphinekartoffeln

Kalbsfilet an Morchelrahmsauce
Gemdusecréation
Butternudeln und Duvecreis

Kalbsrticken Prinzessin (ach saison)
mit frischem Spargel, Sauce
Hollandaise, Kartoffeln

€ 11,50

€ 11,50

€ 11,50

€12,80

€12,80

€ 14,50

€14,70

€ 14,70

€ 18,50

€ 18,80

€ 23,70

€ 20,80
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Feines vom Schwein

700

701
702

703

704

705

706

707

708

709

710

711

712

Linsen, Saiten, Speck und Spétzle
(typisches aus der Gegend)

Maultaschen mit Krauterschmelze

Schwartenbraten vom Schwein
mit Bockbiersauce
hausgemachte Spatzle

Ruckenschnitzel an frischer
Champignonrahmsauce
hausgemachte Spatzle

Gauzwetschgenschnitzel
mit frischen Zwetschgen in
Rahmsauce und Nudeln

Schnitzel Piccata-Art (in Ei-Kase-Hiille)
mit Tomatenspaghetti

Schindelbraten

marinierter Schweinenacken mit
Rostzwiebeln und Krauterbutter
Mischgemise, Serviettenknodel

Schweinehalsbraten

mit Krauterkruste,
Blattsalatteller oder Gemuise
Spatzle und Kroketten

Gefillter Schweineriicken

mit Gauzwetschgen; Rahmsauce
Petersilienkohlrabi mit Butter
Rosenkohl mit Speckwirfeln
Nudeln und Kroketten

Schweinelendchen Jager Art
braune Sauce mit Speckwurfel,
Waldchampignons, Petersilie
und Brotcrodtons

Spatzle und Kroketten

Schweinefilets Figini auf Zucchini-
gemise mit Tomatenwdrfeln
garniert, Uberbacken mit
Mozzarella, Pommes frites

Schwabenttpfle
Schweinelendchen an
Champignons in Tomatensauce
vermischt mit saurer Sahne
Spatzle

Schweinertickensteak “Sennenalp”
mit einer Kése-Speck-
Krautermischung Uberbacken
Tomatensauce und
Gemisegarnitur

Pommes frites

€750
€6,50

€7,40

€7,80

€7,80

€38,20

€10,20

€10,20

€12,50

€12,30

€ 12,30

€ 12,30

€13,20

RINGHOTELS
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712

713

714

715

716

717

718

719

720
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Schweinefilet Calvados
Lendchen mit feiner Calvados-
Rahmsauce und Apfelstiickchen
2 Gemuse vom Markt

Spatzle und Maccairekartoffeln €13,80
Waldmeister's Filettopfle
Schweinelendchen mit
Champignons, Pfifferlingen und
Speckwdurfeln in Rahmsauce
Gemiisevariation

Spatzle und Dauphinekartoffeln € 13,80
Rosmarinlendchen (am Stiick gebraten)
Schweinefilet an milder
Rosmarinpfefferrahmsauce,
Karotten glaciert und

Bohnen mit Speck und Zwiebeln
Spatzle € 13,80
Schweineriickensteak “ Muller Art”
Tomatenragout mit Rostzwiebeln
und Krauterbutter

Uberbacken mit Kase
Gemisegarnitur und Dauphine-
kartoffeln € 13,20
Schweinefilet mit GAuzwetschgen
gefullt an feiner Rahmsauce
Gemise vom Markt
Macairekartoffeln und Spatzle € 13,50
Schweinelendchen Forsterin
Rotweinsauce mit Pfifferlingen,
Champignons, Morcheln

Speck und Brotcrodtons,
Bohnen mit Speck und Zwiebeln
Blumenkohl polnisch

Karotten glaciert

Spétzle und Kroketten € 14,30
Herrenberger Leibgericht
Maultasche mit Zwiebelschmelze
2 Schweinefilets mit frischer
Champignonrahmsauce
hausgemachte Spatzle
Schupfnudeln (max. 40 Pers.) € 13,50
Stuttgarter Filettdpfle
Schweinelendchen mit frischer
Champignonrahmsauce
Gemiisevariation
hausgemachte Spatzle € 14,80
Spanferkel

mit Doppelbockbiersauce

Apfelpuree und Speckbohnen

Kartoffelgratin und Salatbuiffet
(ab 18 Personen) Preis erfragen
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Edles variiert

800

801

802

803

804

805

806

807

808

809

Gemischter Braten (Rind und Schwein)
glacierte Karotten, Erbsen mit
Béchamel; Spatzle und Kroketten

Bratentrilogie (ab 30 Personen)
vom Rind, Schwein und Pute
Braten- und Rahmsauce

3 Gemise vom Markt
Spatzle und Kartoffelbéllchen

Schweinefilets an Champignonsc.
Poulardenbrustle

an Rotwein-Orangenscauce
Gemuseauswabhl

Rdstinchen und Spétzle

Schwabenduo

Rostbrétle mit brauner Sauce
Schweinefilet an tomatisiert
Champignon-Sauerrahmsauce
Gemiise vom Markt

Spétzle und Schupfnudeln

Duo von Rind und Geflugel
Rindsfilet mit Pfeffersauce
Poulardenbristle mit Rahmsauce
Gemisegarnitur

Schupfnudeln und Reis

Variation von Rind und Schwein
Rinderfilet mit Krauterbutter
Schweinefilet mit Champignonsauce
Gemiuse vom Markt

Spatzle und Pommes frites

Kulinarische Hochzeit
Rindsfilet mit Krauterbutter
Entenbristle an Cassissauce
Gemdisevariation
Kartoffel-Lauchgratin

Rinds- und Kalbsfilet a la Chef
Rindsfilet mit Pfeffersauce
Kalbsfilet mit Pfifferlingsauce
Gemiseplatte

Spétzle und Kartoffelgratin

Trilogie Lukullus

Lammrickenfilet mit Sc. Provencale
Rindsfilet mit Krauterhollandaise
Schweinefilet an Pfefferrahmsauce
Gemiise vom Markt
Dauphinekartoffeln und Spatzle

Trois Filets “Hauscréation”
Rindsfilet in Krauterkruste
Kalbsfilet mit Champignons und
Kase Uberbacken

Schweinefilet mit Tomatenwdirfeln
und Sauce Hollandaise
Gemduseplatte

Kurbiskernspatzle und Kroketten

€ 11,80

€ 14,80

€14,70

€ 16,50

€ 19,50

€ 19,50

€ 23,00

€ 24,00

€ 24,50

€ 25,50

RINGHOTELS
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Festliches vom Rind

1000
1001

1002

1003

1004

1005

1006

1007

1008

1009

1010

1011

1012

1013

1014

1015

Gaisburger Marsch €6,90

Rinderrouladen an feiner Sauce
Speckbohnen und Kartoffelballchen € 8,70

Rindergulasch nach "Zanka"

Erbsen mit Karotten, Spatzle €8,80
Schmorbraten von der Schulter
Burgundersauce

Mischgemuse und Nudeln €9,80

Rinderschmorsteak "Esterhazy"
Mischgemuse, Serviettenknddel € 12,50

Ochsenbrust aus dem Kessel
mit Meerrettich-Sahne-Sauce
Bouillon-Gemiise-Kartoffeln € 11,50

Rheinischer Sauerbraten mit
Sultaninen in kréftiger Rotweinsauce;
Karotten, Erbsen und Kartoffelptiree € 13,00

Schwarzwaélder Festtagsbraten

Geschmorte, gespickte Rinderhifte
Trollingersauce, Vichykarotten und

Erbsen Béchamel

Spatzle und Kroketten € 14,20

Zwiebelrostbraten
mit hausgemachten Spatzle € 14,50

Roatbeef-Rolle im Krautermantel
Portweinglace, Gemise aus BW
Kartoffelgratin und Spatzle € 15,00

Rumpsteak Strindberg
Grilltomate auf Rahmblattspinat
Speckbohnen, Kartoffelgratin €15,80

Roastbeef aus der Réhre

Sauce Béarnaise und Krauterbutter

Karotten glaciert und Erbsen an

Sauce Béchamel, Pommes frites € 16,00

Rindsfilet mit Rosapfeffersahne
Gemise vom Markt, Kartoffel-
Lauchgratin €22,80

Rindsfilet am Stiick gebraten

mit Sauce Béarnaise, geflillte Tomate
Viroflay, Brokkoli polnisch,

glacierte Karotten, Kartoffelgratin €22,80

Tournedos mit zwei Saucen

Portweinglace und Krauterbutter
Pfefferrahmsauce

Gemusegarnitur und Rostinchen € 23,50

Filet Wellington

mit Sc. Béarnaise und Portweinglace,
reichhaltige Gemuseplatte, Kartoffel-
Steinpilz-Gratin € 27,50
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Leckeres vom Lamm Fur Gemusefans
1100 Lammkeule aus dem Ofen 900  Pastetchen mit Gemuseeinlage
mit Knoblauch-Brot-Broseln an legierter Gemuserahmsauce
Thymian-Jus mit Kréutern garniert €7,50
Flageolets, Lyoner Kartoffeln €13,70
901 Edles Pilzragout
1101 Lamm Osso-Bucco mit Serviettenknddel u.Semmelbrosel € 8,20
an feiner Rotweinsauce
Gemisegarnitur und Polenta € 13,50 902 Pilzpfanne
an leichter Krauterrahmsauce
1102 Lammkotelett provencale mit Rihrei und Butternudeln €9,20
mit Krauterkruste 902V das gleiche Gericht als Vorspeise serviert € 6,20
Gemise vom Markt
Kartoffelgratin €15,70 903  Gefilllte Champignonkopfe auf
- o Blattspinat mit Sauce Mousseline
1103 Lammhdfte mit einer Schupfnudeln;gerdstete Leinsamen € 12,20
Senf-Zwiebel-Kruste im Ofen 903V das gleiche Gericht als Vorspeise serviert € 7,80
gebraten, auf Portweinglace
serviert mit Gemuisegarnitur und 904  Gemiisepaella Vegetaria
Kartoffelgratin €17,50 Pilze vom Markt mit verschiedenem
. . ) Gemiuse und Sojasprossen an
mit Lammruckenfilet € 24,50 Safrannaturreis und Parmesan €12,20
904V das gleiche Gericht als Vorspeise serviert € 7,80
Waidmanns Heil (saison September-Januar) 905  Gebratene Austernsaitiinge auf
1200  Hirschragout mit Mischpilzen Blattspinat mit Parmesant()jroseln, _
Rosenkohl und Apfelrotkraut gerdsteten Leinsamen und Sesam;
Preiselbeerbirne Salzka_lrtoffeln _ _ €12,20
Serviettenknédel und Spéatzle €12.80 905V das gleiche Gericht als Vorspeise serviert € 8,50
1201  Wildpfeffer “CH-Grossmutter Art’ 906  Gemduseteller umringt von gefliten
garniert mit Speckwiirfeln, Schupfnudeln an leichter
Champignons, Silberzwiebeln und Krauterhollandaise €12,50
Brotcrodtons, Rosenkohl und . . . L
hausgemachte Spatzle €13,20 907  Gemisecrépes eigene Création
Lauch, Sojasprossen, Champignons
1202  Hirschkeulenbraten an sautiert mit Sojasauce abgeloscht
Preiselbeersauce eingewickelt in Krautercrépes an
sautierte Pfifferlinge mit Speck und Tomatensauce und mit Mozzarella
Silberzwiebeln, Rosenkohl und tberbacken €13,00
Rotkraut; Spatzle €13,80 907V das gleiche Gericht als Vorspeise serviet € 8,20
1203  Geschnetzeltes "Hubertus” 908  Schlemmerteller
Wildgeschnetzeltes mit Gemusegarnitur, Kartoffelkrapfen
Sauerkirschen und Sultaninen an gefillt mit Frischkase, GrieBnocken,
feiner Wildrahmsauce Macairekartoffeln und
Apfelrotkraut und Preiselbeerbirne Gemuserahmnudeln €12,80
hausgemachte Spéatzle € 14,50
910  Alternativer Gemuseteller
1204  Rehschnitzel Vigneron Zucchinischiffchen mit roten Linsen
mit flambierten Trauben gefullter Champignonkopf
Wildrahmsauce Rahmknoblauch, Tomate mit
Pfifferlinggemise, Rotkraut, Sellerieptirree, Blumenkohl mit
Rosenkohl und Butterspatzle €23,70 Sauce Mornay, Gemiserahmsauce
und Sesamnudeln € 14,60
1205 Rehricken Baden-Baden
garniert mit Kastanientortchen, 911 Frische SPARGELCREATION
Birnen, Ananas, Bananen von weif3em und griinem Spargel
und frischen Trauben mit verschiedenen Saucen
Wildrahmsauce, Pilzgemiise und Kartoffeln (saisonbedingt)
Blaukraut und Rosenkohl mit einer Beilage nach Ihrer Wahl:
Buchweizenspatzle €32,50 RAUCHFLEISCH. SCHINKEN: KALBS-
SCHNITZEL, BRIES, LACHS gebeizt oder
gekocht, SCHWEINELENDCHEN €21,00

RINGHOTELS
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Einfach gute Nachspeisen

1300
1301

1302
1303

1304

1305

1306

1307

1308

1309

1310
1311

1312

1313
1314

1315

1316

1317

Creme Caramel

Schwabischer Kasekuchen
(Quark-Rosinenkuchen) mit Sahnetupfer

Aprikosenkompott mit Vanillesauce

Pfirsichmoussecreme
mit 1 Kugel Vanilleeis

Aprikosenmoussecreme
mit 1 Kugel Walnul3eis

Vanilleeis
mit heilden Schattenmorellen

2 Kugeln Vanilleeis
mit heillen Brombeeren
heiRe Schokoladensauce

Gauzwetschgencoup mit
HaselnuReis und Vanillesauce

Rote Gritze
mit angeschlagener Sahne

Joghurtterrine mit Friichten
auf Saucenspiegel, Sahnetupfer

Vanilleeistértchen mit Fruchtsalat

Ofenschlupfer mit Chaudeaucreme
(Vanilleschaumcreme)

HaselnuRparfait mit Sauerkirschen
und Sahnetupfer

Frischer Fruchtsalat

Kokosnuf3traum
(Vanilleeis mit KokosnufRraspeln)
mit Schwarzwalder Sauerkirschen

Chiquita Coup
HaselnuReis mit Bananen, Eierlikor
und Schokoladensauce

Frische Ananasscheibe mit
Schwarzwaélder Kirsch parfumiert
garniert mit Vanilleeis

Sahne und Waffeldekor

Walnufeis mit Eierlikor
Sahnetupfer

€3,30

€ 3,30
€ 3,30

€3,30

€ 3,50

€3,70

€3,90

€4,00

€4,00

€4,20
€4,20
€4,20

€4,50

€4,50

€4,50

€4,80

€4,80

€4,80
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Klassiker

1330

1331

1332

1333

1334

1335

1336

1337

1338

1339

1340

1341

1342

Gemischtes Eis mit Sahnetupfer
2 Kugeln nach Wahl

Kleiner Coup Danmark
2 Kugeln Vanilleeis mit heiRer
Schokoladensauce

Pfirsich Melba

1 Kugel Vanilleeis mit
Pfirsichkompott und Himbeersauce
Sahnetupfer und Mandelsplittern

Birne Helene

1 Kugel Vanilleeis mit

heiRer Schokoladensauce und
Birnenkompott, Sahnetupfer

Bananencoup Royal

2 Kugeln Vanilleeis mit frischer
Banane, heiRer Schokoladensauce
Mandelsplittern und Schlagsahne

Halbgefrorenes Grand Marnier
mit Sahne und Orangenscheiben

Vanilleeis (2 Kugeln)
mit heil3en Himbeeren
und Schlagsahne

Marinierte Orangenscheiben
mit Honig und Zimt
1 Kugel Vanilleeis, Schlagsahne

Rotweinbirne
mit 2 Kugeln Vanilleeis

Frischer Apfelsalat mit Nussen,
Ahornsirup und Waldhonig,
1 Kugel Vanilleeis, Sahnetupfer

Kleiner Nordpolcoup
2 Kugeln Zitroneneis
mit Grapefruit und Blue Curagao

Zitronencoup Moskovskaya
mit Wodka parfimiert

Coup Romanoff (nach Saison)
frische Erdbeeren

mit Vanille- und Erdbeereis,
Schlagsahne und Erdbeersauce,
gerostete Mandelsplitter

siehe auch letzte Seite !

€3,50

€3,80

€ 3,80

€3,80

€4,50

€4,40

€4,20

€4,00

€4,00

€4,00

€4,00

€4,30

€4,80
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1357 Irischer Traum

Walnuf3eis mit Baileys Irish Cream
Schlagsahne

1358 Dessert Duo

Mousse au chocolat und Walnuf3eis
mit Eierlikor

1359 Coup Maison

Frischer Fruchtsalat

mit Eis nach lhrer Wahl (2 Kugeln)
1360 Panna Cotta mit Waldbeerenkompott
und Sahnetupfer

1361 Dattel-Feigen-Nuss-Honigparfait
garniert mit frischen Feigen und
Orangenfilets (nach Saison)

Dessertvariation Klein&Fein
6 verschiedene kleine Produkte

1362

Weitere sil3e Verfuhrungen

1365 Zwetschgen-Feigenterrine mit Nf3en

und Vanilleeis; Schlagsahne
1366 Kirscheisbomble mit heil3en
Schattenmorellen; Schlagsahne
1367 Coup Suchard
Halbgefrorenes mit heil3er
Schokoladensauce,
Schlagsahne und Eierlikor
1368 Apfelkiichle mit Vanilleeis
Schlagsahne und Zimtzucker
1369 Coup Barbados
mit frischer Ananas, Kaiserkirschen,
Walnuf3eis, Amaretto,
Caramelsauce, Sahnetupfer

1370 Zimtmousse mit Zwetschgenkompott

1371 Mousse au chocolat hausgemacht
mit Schlagsahne

1372 Mousse Duo

weil3es und braunes Mousse
Friichtegarnitur und Sahne
1373 Weilies Mousse au chocolat
exotische Friichtegarnitur
1374 Kdirbiskerncrépes

mit Walnuf3eis und Ahornsirup
1375 Leichte Naturjoghurtterrine
garniert mit Eiscanapées
und Sauerkirschkompott
1376 Blutenhonigparfait im Krokantmantel
auf Erdbeersauce und Eispraline

€4,50

€5,00

€5,00

€5,00

€5,00

€4,30

€4,20

€4,20

€4,20

€4,70

€4,70
€4,50

€4,50

€5,20

€5,20

€5,20

€4,50

€4,80
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1380

1382

1383

1384

1385
1386

1387

1388
1389

1390

1391

1392

1393

1394
1395
1396

1397
1398

1399

Im Einzelnen........

Seite 35

Crépe an Beerensauce mit
Rahmvanilleeis und Schlagsahne €5,30
Flambierte Trauben mit Vanilleeis
Schlagsahne (nach Saison) €5,90
Mousse Trio

Mango-, weil3es und braunes Mousse
mit Friichtegarnitur €6,70
Crépes a I'Orange

mit Vanilleeis und Orangenspalten € 6,40

Omelette Surprise €7,70
GEMISCHTES EIS im EISPOKAL

mit Kompottfriichten und Saucen
(Buffet)

€6,70

SCHOKOLADENBRUNNEN
mit Frichten und frischen Waffeln €750

Dessertteller ART DES HAUSES €7,90
DESSERTBUFFET

mit diversen Eissorten im Pokal,
Patisserie Pralinen, Panna Cotta, Mousse
au chocolat, Creme Caramel, frischer
Fruchtsalat, Campariterrine, rote Griitze,
Joghurtterrine, Sauerkirschenkompott,
Creme Brulée, Charlotte Royal, kleine
Gugelhupf, 3 Fruchtsaucen, Waffeln, div.

Nusse, Schlagsahne € 10,50

Mitternachtsimbiss

Monchskopfkéase mit Kresse,
Radieschen und Baguette €4,00
Kleiner Kaseteller

mit 3 Sorten Kése

Kresse, Radieschen, Baguette €4,70
KASEBUFFET

diverse Kasesorten mit Trauben,
Radieschen, Silberzwiebeln, Butter
Gurken, Baguette, Vollkornbrot ca. € 6,80
Quiche Lorraine

(Kasekuchen mit Speck und Zwiebeln) €4,20

Gulaschsuppe €450

Zwiebelsuppe mit Brotcrodtons und Kase € 4,20

Gebundene Ochsenschwanzsuppe € 4,20

Linsensuppe mit Wurstradle und Brot € 4,00

Kartoffel-Lauchsuppe mit Speck und
CroQtons

€4,20
Mitternachtsplatte

Kaseauswahl, Rauchfleisch, Coppa

Salami und Raucherwirstle

diverse Brotchen und Baguette €8,50




