12er Speisekarte

Apéritif-Auswahl

PROSECCO CA SALINA 5,00

o Glas KIR ROYAL 5,50

T Glas PECHE ROYAL seke & Weibergpfisichir 5,50

Vel Glas SEKT oder SEKFORANGE 5,0

@ '9'_#5*4;3 A SEKT mit HOLUNDERBLUTE 5,60

o wfw- PASTIS 51’ s 6,90

Tt » SHERRY FINO/AMONTILLADO ~ sa 3,0

W '

! k““w ;ﬂw'ﬁr. MARTINI Bianco/Rosso/Extra Dry”3 5d 4,50

W PORTWEIN osborne s 430

bb‘;ﬂ?“ PORTWEIN Sandemann White Port 5d 5,30

Drinks mit....... Drinks alternativ

APEROL SPRITZ" 02 5,40 VR - aus Herrenberg’ 01 5,50

Sekt, Aperol, Soda, Orangenscheibe Der VR ist ein spritziges Getrénk aus Verjus

HUGG 02 5.80 und rotem Traubensaft
¥ )

Holunderblitensirup, Sekt, Minze, Limette, Soda . APFELKAROTTENSAFT :
CAMPARI ORANGE'/ SODA 4y 02 7,50 frischer 02 5,20

BACARDI COLA1I3IG (4 02 7'50 frischer ORANGENSAFr 0,2 4,80
SOUTHERN COMFORT' 4oy 02 6,50 TOMATENSAFT 02 3,50
mit Ginger Ale
. LUCKY DRIVER atstotgrs 02 5,70
GIN TONIC" mit Gordon @d 02 7,50 Orangensaft, Ananassaft, Grapefruit, Kokossorbet
Grenadinesirup
RED LUXURY 02 5,90
lohannisbeersaft, Luxury, Sekt und Limette k:)ﬁlzfezsyftl.%tla-rn g:;i?éf%;onensaﬁ, 02 6,70
Grenadinesirup'
BIRNENCIDRE AUS HOCHDORF o2 3,20
SUNFIRE ackoocfre: 02 5,90
Maracujasaft, Grapefruitsaft, Grenadine'
RED BERRIES atsstfra 02 4,80
Fragen Sie anch vach unseren Yonats-Cockintls Johannisbeersaft, VR® und Limette

- mit vder phne A Lkohol.
Ire wnserer YRalt-\Dhisky-Klarte kbroers Sie ans
iber 30 Sortewn Jhren Lieblings-\nDhisky tvahilen.

1 2 3 4 5 6 7 8
mit Farbstoff, mit Konservierungsstoff, mit Antioxidationsmittel, mit Phosphat, mit Geschmacksverstarker, koffeinhaltig, chininhaltig, enthalt eine Phenylalaninquelle



VORSPEISEN
Hausgemachte FESTTAGS-SUPPE 5,90
mit Fladle, GrieBkléBle und Maultaschle
Gemischter SALAT-TELLER der SAISON 6,50
mit diversen Rohkostsalaten
BUNTER BLATTSALAT garniert mit 9,20

gebratenem ZIEGENKASE im Kressenest,
serviert mit Schinken-Chip, Wildpreiselbeeren
und CroGtons an leichter Krautervinaigrette;
Baguette

SCAMPI-JAKOBSMUSCHEL-SPIER
vom Grill mit Tomatensalsa
auf Rahmnudeln und Kérner-Nuss-Butter

11,50

DESSERT

APFELKUCHLE mit VANILLE-EIS
und Zimtzucker, Sahnetupfer

7,80

MOUSSE au CHOCOLAT
mit Schoko-Crumble, Friichtegarnitur

7,30

VANILLE-EIS (2 Kugeln)
mit warmen HIMBEEREN, Sahnetupfer

7,00

RINGHOTELS

Echt HeimatGenuss erleben

HAUPTGERICHTE

ROSTBRATEN mit 2erlei Zwiebeln L2080) 2280
Bratensauce, Cassoulet von Bohnen
hausgemachte Spatzle

STUTTGARTER FILET-TELLER (1650\ 18,50
Schweinelendchen an frischer Champignon-
Rahmsauce, Gemiisegarnitur und Spatzle

G

ZANDERFILET "ZUGER ART" 19,80
gedampftes Filet an leichter WeiBwein-

Rahmsauce, garniert mit viel frischer Petersilie,

Gemiise und Reis

POULARDENBRUST in der SESAMKRUSTE 17,80

in Butter gebraten, auf Rahmsauce
Gemiisegarnitur und Nudeln

RINDERFILET "KRAUTERBEERLI" 28,50
spezielle Saucenkomposition der Koche

mit rosa Beeren, frischen Krdutern, Port-

weinglace und Hollandaise; Gemiisegarnitur

und Kartoffelgratin

=

20,00

ZURCHER KALBSGESCHNETZELTES

mit Spétzle

LUPINEN-GESCHNETZELTES ,VEGAN“ 17,50
mit Champignons und Gemiisestreifen, serviert

im gerdsteten Quinoaring mit Tomatencoulis
SCHWEINEBACKLE aus dem GAU 15,00

an leichter Pommerysenfsauce mit
Gaulinsengemise und gefilliten Schupfnudeln

"HASEN" GESCHNETZELTES 16,80

Geschnetzeltes Schweinefilet und Rindfieisch

mit sautierten Krauterseitlingen, Gemiisestreifen,
getrockneten Tomatenstreifen, an edler Weisswein-
Rahmsauce, serviert auf mit Kése (iberbackenem
Nudelkranz

i (éiste mit Keinem Hunger erhalten Gerichte mit diesem Zeichen auch als einere Portion!



